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  6  کند یم هیجهان را تغذ وریگوشت ط  فصل اول:
  7  یسلامت

  7  یستیز طیمسائل مح
  8  کشورها نیب يها تفاوت
  9  بازار يها تفاوت
  10  شدن و کارآمدتر شدن تر یتخصص

  11  ریزنج تیفیگوشت = ک تیفیک
  11  رهیدر زنج ینقاط چک بحران

  12  ها گنالیمفهوم س
  13  هدف و گروه مخاطب

  
  14  وریگوشت ط فصل دوم:

  14  طعم یابیارز
  15  سن بر طعم ریتأث

  16  یگوشت ۀجوج کی يها چهیماه
  17  رهیگوشت روشن و ت

  18  سیمورت گوریر
  19  آب ينگهدار تیظرف
  pH  20آب و  ينگهدار تیظرف

  21  پر و پوست
  22  انواع پر

  23  پوست یکپارچگی
  24  یگوشت يها رنگ گوشت جوجه

  25  رشد استخوان
  27  یوزن يها نسبت
  29  مرغ يبند قطعه

  30  یگوشت يها جوجه یمحصولات جانب
  31  سن کشتار

  32  کننده درك مصرف
  33  کیوتیب یمصرف آنت

  34  استفاده کرد و چه نوع؟ کیوتیب یاز آنت دیبا ایآ
  35  ییمواد غذا یمنیا

  
  36  یگوشت يها جوجه ۀمزرع فصل سوم:

  37  رشد عیسر يهاتهیوار
  37  کُندرشد يهاتهیوار

  38  به تخصص دارد ازین یکش جوجه

  39  روز اول 10و  یکش جوجه ندی، فرآخیتخم در حال تفر
  39  هستند يزیر مشکلات جوجه ةدهند که نشان ییها يناهنجار

  40  گوشت تیفیبستر و ک
  41  تیبروز پودودرمات

  42  کف پاها یابیارز
  43  یمفصل خرگوش یبروز سوختگ

  44  یپوست عاتیبروز ضا
  45  يرجلدیالتهاب پوست و التهابات ز

  46  یالتهابات پوست یابیارز
  47  شبکبستر م يها ستمیس

  48  يمرغدار میمفاه
  49  گوشت تیفیو ک هیتغذ
  50  کننده نشت ةرود

  50  ویداتیاسترس اکس
  51  یاز آلودگ يریجلوگ
  52  لوباکتریکمپ

  53  لوباکتریاقدامات ضدکمپ
  54  سالمونلا

  55  نظارت بر سالمونلا
  

  56  ونقل و حمل يریبارگ فصل چهارم:
  57  از کشتار شیقطع خوراك پ

  58  یعیغذا خوردن طب ۀچرخ
  59  دان مدت یقطع مصرف طولان

  60  از شروع قطع دان تا کشتار يزیر برنامه
  60  يرینقاط قابل توجه در بارگ

  61  يریمراحل بارگ
  62  کاهش تعداد

  63  ینور آب ریگرفتن ز
  64  خبره يریبارگ میت

  64  يریآرامش در هنگام بارگ
  65  هنگام گرفتن »دهایو نبا دهایبا«

  66  به دست گرفتن يها روش
  67  ونقل حمل يها سبد

  68  تراکم گله در هر سبد
  69  بالا تیبا ظرف يها سبد
  70  پرندگان با دستگاه يریبارگ

  71  وریجراحات مرتبط با گرفتن ط
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  72  علل صدمات
  73  ونقل حمل

  74  نقش راننده
  DOA(  75ونقل ( حمل نیدر ح ریوم مرگ

  76  گوشت تیفیو ک ییاسترس گرما
  77  ونیدر کام میکرواقلیم

  78  العاده فوق طیشرا
  79  ونقل مدت زمان حمل
  79  یگوشت يها ونقل جوجه حمل يشاخص رفاه برا

  
  80  و ذبح یحسیب فصل پنجم:

  80  هیزمان تخل
  81  پرندگان در بدو ورود یبررس

  82  کشتار ندیفرآ
  83  قبل از ذبح یحسیب

  84  یحسیکردن از چنگک قبل از ب زانیآو
  85  یکیدر راه حمام آب الکتر

  86  یکیدر حمام آب الکتر
  88  یکیو شوك الکتر يزیخونر

  89  حمام آب یهوشیاثر ب یابیارز
  90  شدهبا اتمسفر کنترل یهوشیب

  91  کننده شهویب يگازها
  92  کردن پرندگان زانیآو

  93  هاجامانده
DOA 94  ؟شده هوشیب ای  

  95  برش گردن
  97  یهوشیکشتن بدون ب

  99  يزیخونر
  99  سر ةکشند

  
  100  احشا یۀو تخل یجوشاندن، پرکَن :فصل ششم

  101  بالا ای نییپا يجوشاندن در دما
  102  جوش يدما

  103  گرم يجوشاندن با هوا
  103  یاضاف يها یبررس
  104  یپرکَن
  106  انگشت پرکَن ضیتعو
  107  یپرکَن جینتا
  109  یپرکَن بیآس
  110  پوست يها یپارگ یابیارز
  111  یپوست يها خراش یابیارز

  111  رنگ پوست یابیارز
  112  برداشتن پاها

  113  هیخط پردازش اول
  114  پس از مرگ یبازرس

  115  نقش بازرسان
  116  یبازرس يسکوها

  117  مناسب یابیارز
  118  سرعت خط

  119  شدگانحذف
  120  بدن يبرداشت اعضا

  121  یکرخورایغ ای یخوراک یت جانبمحصولا
  Crop drill(  122(دان  هنیچ ۀمت

  123  واشر داخل و خارج اثر
  

  124  ها يناهنجار فصل هفتم:
  125  لاشه تیفیک

  126  هنیس ۀهماتوم عضل
  127  باسن ایهماتوم ران 
  128  هماتوم ران
  129  هماتوم بال

  130  خون يها لکه
  131  یزدگرونیب

  132  یشکستگ
  134  خون از لاشه یخروج ناکاف

  135  شکم) یآوردگ (آب تیآس
  136  تیسروز یپل

  138  يکبد يها يناهنجار
  139  یکاشکس

  140  ها)یوپاتی(م یاختلالات عضلان
  142  دیراه سف راه
  143  ی، گوشت چوبیچوب ۀنیس

  144  یگوشت اسپاگت
  145  سبز ۀعضل يماریب

  146  در عضلات بزرگ پشت یعضلان يناهنجار
  149  اهیسندرم استخوان س

  150  ایبیت يسکوندروپلازید
  151  ساق پا ۀمتفرق يها يناهنجار

  
  154  يبند هسرد کردن و قطع فصل هشتم:

  154  کننده سرد
  156  هوا ةکنندخنک
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  157  نیاسپ لریچ
  158  بعد از سرد شدن

  159  يبند درجه
  160  شتریبرش ب

  161  عقب ۀمیجلو، ن ۀمین
  161  نهیجلو و پوشش س ۀمین

  keel bone(  162م (استرنو
  162  لهیف

  164  پاها ییزدا استخوان
  165  وریاز گوشت ط ينگهدار
  165  دی/تبرشیسرما

  166  انجماد
  167  شیگرما

  168  درمان
  169  شتریپردازش ب

  170  کردن يپوشاندن با آرد و سوخار
  173  دن و پختنسرخ کر

  174  پرخطر ۀمنطق
  175  يبند بسته

  176  يااز دست دادن قطره

  177  یابیو رد یابی جهت
  

  178  یمنیبهداشت و ا فصل نهم:
  178  یمنیبهداشت و ا
  179  موجود در محصول یمواد خارج

  182  یستیز تیامن
  183  يبهداشت فرد

  184  دست يوشو امکانات شست
  185  لباس

  186  کارکنان سالم
  187  کار طیشرا

  188  کار کردن یبهداشت
  189  یمنابع آلودگ

  190  کردن زیتم
  191  زاتیو تجه واریکف، د

  191  ها کردن چنگک زیتم
  192  آفت واناتیح
  

  193  هینما

   



   :فصل اول

 کند می گوشت طیور جهان را تغذیه

 

این . باشد میبا پروتئین بالا و کلسترول کم  ،مردم جهان است زیرا بدون چربی صرفه از پروتئین براي اکثر به مغذي و مقرون یطیور منبع گوشت
با تقریباً موجود و  مدآکار تولیدهاي  با در نظر گرفتن سیستم. استها  بیشتري نسبت به سایر گوشت غیراشباعچرب هاي  گوشت داراي اسید

  .شویم می گوشت طیور در سراسر جهان متوجه ارزش ،ادیانۀ ش همپذیر
  

 نوع گوشت براساستولید جهانی 

Source; WAIT Global Media, FAO 

صدر فهرست ارقام کل تولید انواع گوشت در سراسر جهان قرار  گوشت مرغ و گوشت خوك در
د گوشت توانید شاهد رشد در تولی کاهش خالص تولید گوشت خوك، همچنان می با اما ؛دارند

 .، بخش طیور از نظر حجم تولید از بخش گوشت خوك پیشی گرفت2015در سال . دطیور باشی

 
  

پیوسته در حال رشد بوده  طور به ها سالمصرف گوشت طیور 
اتفاق آسیا و آمریکاي لاتین  ها در این افزایش؛ عمدة است

مردم  ،علت افزایش جمعیت و درآمد بیشتربه . تاسافتاده 
کمتر  غلاتتأثیراین امر . کنند می بیشتري مصرف و گوشت 
آینده ي ها سالتوجهی بر تقاضاي گوشت طیور در  قابل

میلیون تن در سال  70ي که تولید از طور به ؛خواهد داشت
یافته افزایش  2020میلیون تن در سال  125به  2000
 37مصرف طیور  2025در سال که شود  می بینی پیش. است

مصرف . به خود اختصاص دهد وشت رادرصد از کل مصرف گ
ها با سرعت بیشتري در  گوشت طیور از سایر انواع گوشت

  .است حال افزایش

 2017تغییرات در   میلیون در تن  
  (%) 2016نسبت به 

2015  2016  2017    
  1,9  69,6  66,3  67,6  گوشت گوساله 
  0,4  117,7  117,2  116,9  گوشت طیور 
  - 0,8  114,7  115,6  116,1  گوشت خوك 
  0,6  14,5  14,4  14,4  گوشت گوسفند 

  0,3  322,0  321,0  320,5  تولیدات کل
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  سلامتی
چربی آن  کهگوشت سالم بدون چربی است  ینوع ،مرغ

سرشار از  واز اسیدهاي چرب غیراشباع تشکیل شده  عمدتاً
 ةسازندهاي  ضروري است که بلوك ۀاسیدهاي آمین

و مواد ها  همچنین سرشار از ویتامین. هستندها  پروتئین
گوشتی و نگهداري هاي  کوچک بودن جوجه. دنی استمع

 .کند می به محبوبیت طیور کمک ،سان آنهاآ نسبتاً

 سائل محیط زیستیم

پاي و رد ی داردامتیاز خوب ماندگاريدر  گوشت طیور
 مؤثراز نظر اقتصادي بر تولید  کوچکی از کربن باقی است که

هاي اخیر، صنعت طیور روي پذیرش اجتماعی  در دهه. است
 بیوتیک آنتیحیوانات و کاهش مصرف  مواردي مثل رفاه

هاي  سویهها  این تلاشۀ که نتیج کار کرده استسخت 
 .است تر هستهآ گوشتی با رشد ۀجوج

 
 

  هاي مثبت گوشت پروتئین ویژگی
این نوع گوشت از پذیرش . ب استگوشت مرغ بسیار محبو

  :این گوشت. کنندگان برخوردار است اي در میان مصرف گسترده
  طعم است خوش •
  چرب است کم •
  نرم و لطیف است •
  قیمت مناسبی دارد •
  شود سرعت آماده می راحتی و به به •
  طعمی خنثی دارد •
 هاي مذهبی یا فرهنگی به دور است و از محدودیت •

 :همچنین
  اده استخوبی قابل استف در بسیاري از غذاها به  •
 .و با یک رژیم غذایی سالم سازگار است •

  
  
  
  
  
  

  
  

 

  تولیدات جهانی گوشت طیور

 
 

 

 

 
 

 

  
ي ها سالاین روند رشد در . 2017تا  2002ي ها سالتولید گوشت طیور در سراسر جهان بین 

  .آینده ادامه خواهد داشت
  

  هاي گوشتی انواع فرآورده غذایی ارزش

 100 در
  چربی  انرژي  گرم

اسید 
چرب 

  غیراشباع
-کربو  پروتئین

  هیدرات
محتواي 
  رطوبت

فیلۀ سینۀ 
  مرغ

 کیلوژول/ 463

  کیلوکالري 109
1,8 
  %65  گرم 0  گرم 23  %67  گرم

استیک 
  گوشت گاو

کیلوژول/  489
  کیلوکالري 116

2,3 
  %72  گرم 0  گرم 24  %61  گرم

کیلوژول/  540  فیلۀ خوك
  کیلوکالري 128

3,9 
  %73  گرم 0  گرم 23  %62  رمگ

 .است که اسیدهاي چرب اشباع کمی دارد چرب کمگوشت طیور یک نوع گوشت سالم و 

  
  

 و مصرف آب ضریب تبدیل، اکسیدکربن دي انتشار

به دلیل  که کمتري بر محیط زیست دارد تأثیرتولید گوشت طیور  ها، در مقایسه با سایر گوشت
  .باشد می )خوب ضریب تبدیل( ي رشدکارآمد از خوراك و آب برا ةاستفاد

  
  
  

 .برابر گوشت طیور است 10گوشت گاو در  اکسیدکربن دي ردپاي

 ربناکسید ک دي  تولیدات
والان بر  اکی(

  )کیلوگرم

 ضریب تبدیل
(کیلوگرم غذا بر 

  )کیلوگرم تولید

 ظرفیت آب
(مترمکعب بر 
  )کیلوگرم تولید

  15  6  25  گوشت گوساله
  6  2,7  4,5  گوشت خوك
  4  1,5  2,6  گوشت طیور

  -  1,1  2,1  پرورشی يآلا ماهی قزل
  3  1,9  2,0  مرغ تخم
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 بین کشورهاهاي  تفاوت

. زیادي بین کشورها از نظر مصرف گوشت طیور وجود داردهاي  تفاوت
 48گوشت طیور براي هر نفر  ۀدر ایالات متحده، میانگین مصرف سالان

 39,91 کیلوگرم در هر 40در برزیل  ،گرمکیلو 68کیلوگرم در هر 
 12در چین  ،کیلوگرم 24در هر  کیلوگرم 24روپا ادر  ،کیلوگرم
 0,9هر در  کیلوگرم 2و در هند  کیلوگرم 11,8در هر  کیلوگرم
مصرف به سطح درآمد، در دسترس بودن، سنت، مذهب . است کیلوگرم

. مرغ بیشترین تقاضا را دارد ۀفیل در اروپا،. بستگی دارد و عادات غذایی
آسیایی، آفریقایی و آمریکاي جنوبی ساق، ران و بال  کنندگان مصرف

  . دهند می مرغ را ترجیح
  
  

 

 
  نمودار توسعۀ بازار در تولید لاشۀ کامل و برش

  در بازار ایالات متحده
 
 
 
 
 
 
 
 

  

تمایل زیادي به فروش قطعات در ایالات متحده، بلکه در سرتاسر جهان،  تنها نه
  .شده به جاي پرندگان کامل وجود دارد شده و فرآوري بریده

  اي  هگوشت منطق ۀمصرف سراننمودار 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 

 

 
 

 
 

  .مرغ نیز متفاوت است، همچنین نسبت گوشت گاو، خوك و )مصرف کل است ةدهند نشاناي  هنمودار دایر ةانداز( هر نفر در جهان بسیار متفاوت است مصرف گوشت به ازاي
  

 
 
 
 
 
 
 
 
  

 و کند یم تیفعال »سرد ةریزنج« با کشورها اکثر در گوشت صنعت
 از بخش نیا. کنند یم عرضه را یخچالی محصولات ها کشتارگاه

  است رشد حال در روزافزون رونق با صنعت

 

 

 
 

 

 

 
 

 
  

 در ای رسند یم فروش به واناتیح» یفروش زنده بازار« در اصطلاح به
 شهیهم اما است، یتازگ يبرا ینیتضم اگرچه. شوند یم ذبح محل

  .ستین یبهداشت
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بازارهاي  تفاوت
هاي  فرهنگگوشتی به هاي  قطعات مختلف جوجه ارزش
 ۀدر اروپا فیل که اي گونهبه  ؛کشور بستگی دارد هر غذایی

ارزش  به فیله نسبت در ژاپن گوشت گردنو سینه و پا 
 نیز ها رودهدر برخی بازارها مانند اندونزي . دارد بیشتري

ي مرغ در چین بسیار محبوب در حالی که پا ،ارزش دارند
  .است

 تولید، واردات و صادرات 

هاي  تولید محلی، کیفیت و موقعیت بازار، جریانهاي  هزینه
 قیمت خوراك عاملِ. کند می نمللی را تعییال بینتجارت 

 که خود تولید استهاي  براي هزینه کننده تعیین اصلیِ
 )فزاینده طور به( ا ووهو آبکشاورزي موجود،  منطقۀتوسط 

رود که تولید  می انتظار. شود می تعیین در دسترس بودن آب
 طور به. رشد را داشته باشدین تر سریعآینده  ۀدر چین در ده

در بازارهاي جهانی رشد ) AI( نزاي پرندگانوقوع آنفلوا، کلی
رود که  انتظار می. ند کرده استقابل توجهی کُ طور بهرا 

 روندي به سمت کشورهایی که مواد خام براي خوراك دام
کنند و نیروي کار ارزان در دسترس دارند،  تولید می )غلات(

  .مانند اوکراین، لهستان و قزاقستان، ایجاد شود
  

  

 
 

  ارزش خون
 
 
 
 
 
 
 
 

  

 در بسیاري از کشورها از خون در غذاهاي محلی نیز استفاده
پنکیک «، »نان خونی« ۀبه عنوان مثال، براي تهی ؛شود می

در فرانسه، خون را . در اسکاندیناوي »کیک خونی«یا  »خونی
در . کنندبه آن آغشته کنند تا نان را  می با سرکه مخلوط

کنند  می سیم مخلوطو کلرید کل کننده خون را با سفت ،چین
. گویند می است و به آن توفوي سیاهاي  هکه شبیه پودینگ ژل

 براساس. شود می تاپاس خاصی از خون مرغ تهیه ،در اسپانیا
  .، خون نجس استمانند اسلام و یهودیت ،ادیان خاص

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

  .است جیرا قایآفر و ایآس شرق جنوب نقاط تمام ن،یچ در مرغ يپا خوردن
  
  
 

 

 

 
 

 

 

 
 

  
 

  .روند یم یخاص يبازارها به گردن و سنگدان طحال، قلب، کبد، مانند یخوراک يها اندام
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

Buffalo Wings يتماشا هنگام یسنت ةوعد انیم Super Bowl هیفور يابتدا( متحده الاتیا در (
  .است شده خورده بال اردیلیم 1,3 زمان آن در. است
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درصد افزایش یافته است، در  55گوشتی طی سی سال گذشته هاي  جوجه ۀانمصرف خوراك روز
این بدان معنی است که بار زیادي روي . حالی که سیستم گوارشی بسیار کمتر تغییر کرده است

. تا اشتباه کند و تعادل به هم بخورد استیک چیز کوچک نیاز  فقط. معده و روده وجود دارد
  .کند می بهینه را ضروريي پرندگان مدیریت پذیر آسیب

  

  2015و  1925بهبود در تولید بین 

رسند، در  می و با خوراك کمتر به وزن کشتار بالاتريتري  کوتاههاي  گوشتی در زمانهاي  جوجه
  .یابد می حالی که تلفات کاهش

 شدن و کارآمدتر شدن  تر تخصصی

تقاضاي فزاینده براي گوشت طیور منجر به افزایش مقیاس، 
براي تولید  1920در سال . شده است اتخصص و کارایی در 

پس از . شد می استفاده از همین نژاد و گوشت مرغ تخم
یا  مرغ تخمنژادهاي تخصصی براي تولید  جنگ جهانی دوم،

گوشت مطمئن براي  تأمیننیاز به . رواج یافتندگوشت 
مقیاس . دبویکی از دلایل این رواج سربازان مستقر در اروپا 

مگیر در منجر به پیشرفت چش 1960تولید در طول دهه 
گرفتن  1925در سال که  اي گونهبه . نتایج فنی و مالی شد

 112به براي کشتار  )کیلوگرم 1,13( جوجۀ گوشتیوزن 
 42کیلوگرم در  3به وزن نهایی  امروزه مرغداران. رسید روز

نسبت بین رشد روزانه و مصرف خوراك . یافتندروز دست 
به  7/4از  ضریب تبدیل. تبطور قابل توجهی بهبود یافته اس

ضریب چرخه کوتاه، رشد سریع و ترکیب . کاهش یافت 5/1
در مقایسه با  هاي تولید هزینه منجر به کاهشخوب  تبدیل

  .شود می مثل گوشت گاو و خوكها  سایر گوشت
  
  

1968  
  
  
  

 

2018  
  

   
   نیتر مهم بر هک است یکیژنت انتخاب ها سال ۀجینت نیا. امروز با شیپ سال 50 یِگوشت يها جوجه ۀنیس تفاوت
  .است شده متمرکز ،نهیس ۀلیف یعنی بخش،

  

  

   قیمت گوشت طیور ۀتوسع
هاي اخیر نسبت به  هاي مصرفی گوشت طیور در دهه قیمت

گوشت مرغ از سال . اند قیمت گوشت گاو افزایش کمتري داشته
در حالی که  ؛تر شده است حدود چهارونیم برابر گران 1960

آمار تورم،  براساس. زایش یافته استبرابر اف 7قیمت گوشت گاو 
ها بیش از هشت برابر افزایش  رود که قیمت گوشت انتظار می

توان گفت که قیمت گوشت طیور در واقع در  می. یافت می
 پنجاه درصد کمتر از نظر ارزش تقریباً 1960مقایسه با سال 

  . واقعی است
  
 

 سال کشتار  سال
  ها) روز(

 وزن کشتار
  )کیلوگرم(

تبدیل خوراك 
  )(% تلفات  متفابل

1925  112  1,13  4,70  18  
1946  84  1,37  4,00  10  
1965  63  1,58  2,40  6  
1966  49  1,90  2,00  5  
2005  48  2,44  1,95  4  
2015  42  2,95  1,55  2  
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 کیفیت گوشت = کیفیت زنجیر 

محصول را هاي  ت یک اصطلاح کلی است که تمام ویژگیکیفیت گوش
بنابراین . دهد می گذارد، پوشش می تأثیر کننده که بر مقبولیت مصرف

 کیفیت گوشت توانند بر که میرا هایی  سیگنال يهوشیارروزانه باباید 
در سراسر زنجیره  امر این. نظارت و تفسیر کنید درستی هب بگذارند تأثیر

گوشتی پایه و اساس هاي  دهندگان جوجه رورشپ. شود می اعمال

تواند گوشت خوب یا بد  می کشتارگاه. کنند می را تعیینگوشت مرغوب 
 کیفیت بی اما یک مرغ گوشتی ،را از یک مرغ گوشتی خوب تولید کند

تضمین کیفیت  ،به همین دلیل. ا به دنبال داردکیفیت ر بی گوشت قطعاً
 .استت بالایی برخوردار زنجیره از اهمیهاي  در تمام بخش

  
  

  نقاط چک بحرانی در زنجیره
  

  
جمله  ازها  در بسیاري از زمینه مدت طولانیل تحقیقات علمی موفقیت گوشت طیور به دلی. گذارد می تأثیر، هر حلقه در زنجیره بر کیفیت گوشت کننده دهنده تا مصرف از پرورش

  .است )بازده و سرعت( فرآوري بهتر، برش و قابل توجه در کشتار، سرد کردنهاي  رفت، خوراك و سلامت حیوانات، و پیشکشی جوجهژنتیک، 
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 نظر از تواند یم را وانیح چند قهیدق در نفر کی. شود یم اجرا عیسر اریبس کشتار خط کی

 کشتار خط سرعت اما کند، تیریمد را قهیدق در 125 تواند یم فرد کی کند؟ یابیارز يناهنجار
 امکان تا شود یم میتقس خط ،نیبنابرا. قهیدق در 200 یعنی است، ساعت در 12000 حدود اغلب
 مناسب یابیارز يبرا مطلوب طور به دیبا کار محل ن،یا بر علاوه. کند فراهم را سکو دو از یبازرس
  .شود روشن

  

 

 

 

 
 

 

 
 

 

 

 
 

 بدون که باشد داشته يافراد کشتارگاه که است خوب خط، يبالا يها سرعت نیچن به توجه با
  .دهند یم انجام را یعموم مشاهدات شوند تیهدا بالا توان سرعت توسط نکهیا

  

  المللی د بینندارواحدهاي استا
در بسیاري از . استفاده شده است (SI) هاواحدالمللی  بین یستمدر این کتاب از س

بیشتر، در برخی موارد هر دو نوع  براي وضوح. تر است رایج» نظام امپریال«کشورها 
 .ویژه زمانی که موضوع مربوط به دما باشد اند، به واحد ذکر شده

  :ترین واحدهاي مورد استفاده رایج
  F) =5÷ 9 °C + (32°   :دما

  پوند 2,2کیلوگرم =  1   :جرم
  اونس 3,5گرم =  100

  فوت 3,3متر =  1  :طول
  اینچ 3,9متر =  سانتی 10

 ها مفهوم سیگنال

این بدان معنی است  ؛هاست این کتاب در ارتباط با سیگنال
کیفیت گوشت هاي  بر موارد مرتبط با جنبه عمدتاًکه ما 

توانید به روشی بسیار عملی درك  می شما کنیم که می تأکید
. انجام دهید توانید می چه کاري براي بهبود اوضاع، کنید

شت پرورش مرغ گوشتی خوب و فرآوري خوب گو ،بنابراین
. شوند می انتقادي شروع ةبا مشاهد ،هر دو ،در یک کشتارگاه

اگر . گاهی اوقات به معناي واقعی کلمه به عقب برگردید
مشاهده  درستی بهتوانید  نمی مشغول کارهاي دیگر هستید،

  .وقت بگذاریدها  براي تشخیص سیگنال ؛کنید

 یافتهمشاهدة ساختار

که شما واقعاً براي یافته این است مشاهدة ساختارمنظور از 
این کار به شرح زیر . گذارید می زمانها  تشخیص سیگنال

  ت:اس
  .دهید توجه کنید نمی زمانی که هیچ کار دیگري انجام .1
به عنوان . حرکت بایستید بی مرتب طور بهدر حین کار  .2

. مثال، خط کشتار را در لحظات مختلف مشاهده کنید
هاي  جوجه ویژه بهمحصول نهایی را ارزیابی کنید، 

  .شده را بررسی کنید حذفو  B ۀگوشتی درج
از دور به کل وضعیت نگاه کنید، اما گهگاه یک لاشه یا  .3

. تکه گوشت را از خط بردارید و با جزئیات نگاه کنیدیک 
  . دهند می آنها اغلب چیزهاي زیادي را به شما نشان

  . نگاه کنیدها  و افراطها  به میانگین .4
  .مختلف و در شرایط مختلف مشاهده کنیداي ه در زمان .5
خطرناك را شناسایی هاي  حیوانات و مکان ها، زمان .6

  .کنید

 عمل کن  -فکر کن  - نگاه کن

. عمل است-فکر- گوشتی نگاههاي  اصل راهنما در سیگنال
اساسی که باید بارها و بارها از خود بپرسید  سؤالسه 

  ز:عبارتند ا
یدن، شنیدن، بو کردن، د( کنم می چه چیزي را مشاهده .1

  ؟ )احساس کردن، چشیدن
  است؟  طور نچرا ای .2
  چه کار کنم؟  .3

کشیم تا  در این کتاب، ما اغلب خوانندگان را به چالش می
-کن هاي نگاه  ابتدا خودشان مسائل را با استفاده از جعبه

همیشه سعی کنید قبل از . بررسی کنندعمل کن  - فکر کن
  .اسخ دهیدخود پ سؤالبیشتر به  ۀمطالع
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 هدف و گروه مخاطب

 را از زمان تولد به جوجۀ گوشتیاین کتاب، مسیر رشد 
بندي  یکروزه تا زمانی که گوشت آن در بسته ۀصورت جوج

هر . کند گیرد، دنبال می کننده قرار می آماده براي مصرف
به این . مرحله در این فرایند، نقاط کنترل خاص خود را دارد

 ۀپردازید که در مزرع هایی می رسی نشانهترتیب، شما به بر
ونقل، و در طی فرایند  پرورش طیور، هنگام بارگیري و حمل

 .اند قابل مشاهده جوجۀ گوشتیکشتار و فرآوري 

ابزاري کاربردي و ارزشمند  مرغ،هاي گوشت  سیگنالکتاب 
فعالیت  جوجۀ گوشتیافرادي است که در صنعت  ۀبراي هم

، دامپزشکان، جوجۀ گوشتیهندگان د دارند؛ از جمله پرورش
آوري، کارکنان  هاي صید و جمع نهادهاي بازرسی، تیم

 .اندرکاران کشتارگاه، مشاوران، دانشجویان و دیگر دست

 حاويیک راهنماي  مرغ،هاي گوشت  سیگنالکتاب 
حل  ارائه یک راه ،و هدف آن نیست ي رسمیاستانداردها

هاي مفیدي  راهنماییاما این کتاب . باشد کامل و نهایی نمی
دهد و نشان  صحیح جوجه و گوشت ارائه میة مشاهدة دربار
به اقداماتی  شده را هاي مشاهده توان نشانه دهد چگونه می می

  .عملی تبدیل کرد که نتایج بهتري را به همراه داشته باشند
 

 

 
 

  عمل کن - فکر کن  -نگاه کن 
  
  
  
  
  
  
  
  

    این کبودي چه زمانی ایجاد شد؟
. گذرد، بنابراین پس از ابتلا رخ داده است می تنها چند ساعت از عمر آن خونریزياین 

در حین  - باید اندکی قبل از مرگ . خون منعقد نشده، رنگ قرمز تازه و موضعی دارد
ن یا روش کار کارکنا. به وجود آمده باشد - کردن در کشتارگاه آویزانمرغ یا  بارگیري

  .بایستی ارزیابی شودنحوه عملکرد سیستم را 
      

                       
  
  عمل کن - فکر کن  - نگاه کن  

 
    چیست؟ها  این

  
  
  

  

  
  
  

  
  

 یکوفتگ لیدل به لیک استخوان يرو زیرجلدي يها تورم ،نهیس يها تاول 
  .هستند سخت سطح يرو

  
 و مرطوب بستر از یناش پوست يرو )بستر يها لکه( اهیس رنگ رییتغ

  .هستند يریشگیپ قابل بستر طیشرا بهبود با ها يناهنجار نیا. است چسبنده
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  :فصل دوم
  گوشت طیور

  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  

مللی ال بینبازار . بگذارید تأثیرتوانید بر آن  می کند تا بفهمید چگونه می گوشت طیور به شما کمک ۀاگر درگیر کیفیت گوشت هستید، دانش اولی
هاي  گوشتی از جوجههاي  انواع برش. معیارهاي کیفیت درکشورهاي مختلف متفاوت است همچنینست و ترجیحات بسیار متفاوت است، ا

 .خاص خود را دارد گوشتی وجود دارد و در هر کشوري ارزش
  

  

  

 

  

 ارزیابی طعم

 براساسچشایی گوشت را اي ه پانل. یک فاکتور کیفیت مهم است ،طعم
. کنند می عواملی مانند طعم، لطافت، میزان رطوبت و تعداد آن ارزیابی

جویدن مورد نیاز قبل از بلع براي یک ارزیابی  کنندة تعیینهاي  جنبه
بو، محتواي  مانند ؛تا حد امکان با جزئیات شرح داده شده است خوب،

، بافت، )یتلخ وی ، ترشی، شیرینشوري( چربی، دما، احساس طعم
 خاصیت ارتجاعی، حس دهان، میزان رطوبت، رنگ، شکل و صداي

طبیعی  طور بهگوشت مرغ . را در نظر بگیرید هنگام غذا خوردن جویدن
متنوعی را هاي  توانید طعم اما این مزیت را دارد که می ،طعم قوي ندارد

  .با چاشنی به آن بدهید
  

  
  
  
  
  
  

  
کند که به  می استفاده بدون پوست ةشد مرغ پخته ۀاز فیل تست طعم
فارنهایت رسیده،  ۀدرج 162/  گراد سانتی ۀدرج 72 ۀدماي هست

اغلب زیر نور قرمز ها  بخش. شود می خنک شده و به قطعات تقسیم
  .رنگی پوشانده شودهاي  شوند تا تفاوت می سرو
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  ارزیابی ساختاریی از ها نمونه
  تعریف  صفت

  رطوبت روي سطح ۀدرج  رطوبت
  گردد میجزئی به شکل اولیه باز سازي پس از قشرده که نمونه  فنري ۀدرج

  تغییرشکل قبل از گسیختگی  انسجام اولیه
  مورد نیاز براي پاره شدن نمونه  نیروي سختی/ سفتی

  طوبت گوشتمقدار ر  اولیه بدار بودنآ
  شود می به اجزاي جداگانه تجزیه سرعتی که جرم نمونه  نرخ شکست

  نیروي مورد نیاز براي گاز گرفتن کامل نمونه  IIسختی 
  )کشش × چسبندگی × سختی( مقدار کار براي جویدن نمونه  جویدن

  ن بماند یا ادامه یابدآدن رطوبت در حین جویدن در که رها شاي  هدرج  تداوم رها شدن رطوبت

 واد بزرگ ةدازنشکنند، تا به بالا پراکنده شود= ا می راحتی بهکم= الیاف ( شود داشته می در حین جویدن کنار هم نگه چگونه نمونه  چسبندگی جرم
  )کند می شود، در برابر شکست مقاومت می

  ماده شدن براي بلعیدنآبراي مخلوط شدن با نمونه تا  ق تولیدشده در دهان حین دستکاري نمونهمقدار بزا  بزاق تولیدشده
  در جویدن ادامه دارد نمونه ۀشکل ذرات به عنوان تجزی -شرح اندازه  اندازه و شکل ذرات 

  اي فیبروزي یا رشته ۀدرج  فیبروزي
  بلع شود ةمادآ که نمونهتعداد دفعات جویدنی    جویدن

  بلع ۀاندازه واد در نقط   بولوس ةانداز
  ماده براي بلعیدنآ ۀمقدار یا احساس رطوبت در تابه در نقط   رطوبت بولوس

  سان تا سختآ   سهولت بلع
  باقیمانده در دهان پس از بلع مقدار ذرات شل   ذرات سست باقیمانده

  دهان پس از بلع ةچربی حفر-بتمقدار پوشش رطو  پوشش دهان
Source: Shai Barbut  

  

  

  

 طعمسن بر  تأثیر

. شود می تعیین جوجۀ گوشتیبا سن  عمدتاًمرغ  طعم
شوند، چربی،  می گوشتی بالغهاي  هنگامی که جوجه

 دهنده در گوشت تغییر پروتئین و غلظت اجزاي طعم
توانید اختلاف سنی یک  نمی با این حال، شما. کند می

که  همشخص شد. تشخیص دهید طعم برحسب را هفته
 ۀهاي گوشتی نر لابل روژ در فرانسه در حدود هفت جوجه

هاي گوشتی بالغ  زمانی که جوجه - چهاردهم زندگی
پرندگان در حالی که  ؛طعم و مزه پیدا کردند -شوند  می

 ذبح پرورشیهاي  قبل از آن زمان در اکثر سیستم
 جوجۀ گوشتیتفاوت طعم بین نژادهاي اصلی . شوند می

، اما طعم گوشت آنها با گوشت وجود دارد )راس و کاب(
  .تخمگذار متفاوت استهاي  مرغ محلی و یاهاي  مرغ

  

  
  

  
 جیرة غذاییر ، نیاز به تغییر بزرگی دکلی، به دست آوردن یک انحراف کوچک از تنوع طعم طور به

 به گوشت طعم ماهی )<%5( مقدار کمی پودر ماهی. استثنا روغن ماهی یا پودر ماهی است. دارد
  .کند می یا داروها نیز صدقها  این امر در مورد برخی از چربی. دهد می
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  جوجۀ گوشتییک هاي  ماهیچه

هر کدام عملکرد خاص  داراي دویست عضله است و جوجۀ گوشتییک 
تبدیل ها  از آنجایی که ماهیچه. فردي خود را دارندهاي  ویژگیو خود 

انواع  ویژگی شما شوند، می مصرفی پس از ذبح پرنده به گوشت
 .خواهید کردگوشت پیدا هاي  مختلف را در برشهاي  ماهیچه

که به آن بافت ( د دارد: مخططاي وجو انواع مختلفی از بافت ماهیچه
 ۀصاف و بافت ماهیچ ۀ، بافت ماهیچ)گویند می اسکلتی نیزاي  هماهیچ

 . قلب

 ةدستگاه گوارش و دیوارهاي  مانند ماهیچه صافهاي  بافت ماهیچه
انقباض این عضلات آهسته اما . تحت کنترل آگاهانه نیستندها  رگ

 . خستگی ناپذیر است تقریباً

 نگاه )ارادي ۀعضل( اسکلتی ۀعضلبه هنگامی که از طریق میکروسکوپ 
تواند  می یک حیوان که است یعرضی واضحهاي  داراي رگه ،کنید می
عضلات اسکلتی امکان حرکات . منقبض کندآن را  آگاهانه طور به

 . کنند می و کل بدن را فراهمها  اندام

. صاف و مخطط استهاي  ماهیچههاي  ترکیبی از ویژگی قلب ۀعضل
 .حرکات مستقل است باداراي خطوط متقاطع 

   
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

عضلانی هاي  سلولی متعددي هستند و در نتیجه رشتههاي  که داراي هسته اند هیی تشکیل شدها اسکلتی از سلولهاي  ماهیچه
عضله را  ،عضلانی متعددهاي  اندب. دهد می عضلانی را تشکیل اندیک ب ترکیبی از تعدادي فیبر عضلانی. دهند می را تشکیل

  .دهد می پیشرونده همچنین ساختار خاصی به گوشت سازي این عضله. دهند می تشکیل

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  .مرغ ۀسین ۀفیل -سینه است  ۀماهیچترین  باارزش )پکتورالیس ماژور( بزرگ سینه ۀماهیچ. گوشتیهاي  عضلانی مهم در جوجههاي  گروه
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 گوشت روشن و تیره 

 ۀهاي سین ماهیچه )گوشت سبک( عضلانی سفید بافت
ها و  دهد و براي تلاش هاي گوشتی را تشکیل می جوجه

مثلاً براي دور شدن ( مدت در شرایط اضطراري اقدامات کوتاه
در پاها است و  ماهیچه ةبافت تیر. ندا مناسب )از شکارچی
 - هاي گوشتی  مدت جوجه هاي عضلانی طولانی براي تلاش

قرمز  گوشت تیره ها، در جوجه. مناسب است -مانند دویدن 
مانند گوشت گاو قرمز  ،به عنوان مثال ؛مایل به صورتی است

انرژي آزاد ( کمی ژنماهیچه حاوي گلیکو ةبافت تیر. نیست
با  )سرعت کوتاه شدن کم( است و به آرامی )شده سریع

بافت . )قطر فیبر کوچک( شود می نیروي کمی منقبض
تواند چنین حرکتی را براي مدت طولانی  می عضلانی تیره

. )انرژي میتوکندري/هاي  بسیار و بزرگ کارخانه( حفظ کند
و شدید منقبض  سرعت بهاند تو می سبکاي  هبافت ماهیچ

و حاوي  )سرعت کوتاه شدن سریع و قطر فیبر زیاد( شود
است، اما این  )سریع ةانرژي آزادشد( مقدار زیادي گلیکوژن

هاي  کارخانه( شود می منجر به خستگی سرعت بهنوع انقباض 
 .)کم و کوچک میتوکندري/انرژي

  
  
  
  
  
  
 

  

اي سبک تشکیل  از بافت ماهیچه مدتاًعگوشتی هاي  جوجه ۀسین ۀفیل
در واقع  فیلۀ سینه، )اردك، غاز، کبوتر( در پرندگان مهاجر. شده است

تیره خواهد بود، زیرا باید حرکات پرواز را براي اي  هداراي بافت ماهیچ
 .مدت طولانی حفظ کند

 بافت عضلانی تیره و روشن ۀمقایس

 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
 

 

  
  .مرغ ۀاصلی گوشت روشن و تیره روي لاشهاي  مکان

 
 

   
  
 

 

 

 
 

 

 

بر بیشتر از حاوي دو و نیم برا گوشت تیره. مرغ دارد ۀبیشتري نسبت به فیل و طعماست تر  کمی چاق و نرم راست)سمت ( گوشت ران
استیک  « گاهی اوقات به آن. دهد می خود ادامه به همین دلیل است که گوشت ران همچنان به ارزش. ی اشباع شده استچرب کمگوشت 

 .شود می نیز گفته »قلمه مرغ «یا  »مرغ

  

  روشن ۀماهیچ  تیره ۀماهیچ  ویژگی
  سفید  قرمز  رنگ

  بزرگ  کوچک  طول فیبر
  سریع  اهسته  سرعت کوتاه شدن
  پایین  بالا  بازة سوختن انرژي

  بالا  پایین  لیکوژن)گ( منبع سریع انرژي -
  پایین  بالا  (چربی) انرژي ۀهستآ عمنب -

  پایین  بالا  میوگلوبین)( منبع اکسیژن
  کم  زیاد  میتوکندري) ةعداد و اندازپردازش انرژي (ت
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. ندگریکدی کنار در نیزویم و نیاکت ینیپروتئ يها رشته يحاو )مخطط( بلنداي  هچیماه يبرهایف
 آزاد یعضلان سلول در میکلس نجایا در. لغزاند یم هم به را ها رشته نیا یعضلان انقباضات

 يانرژ به نیوزیم-نیاکت کمپلکس شکستن جهینت در و سلول خارج به میکلس نیا پمپاژ. شود یم
 نیوزیم- نیاکت کمپلکس باشد، داشته وجود سیمورت گوریر که یهنگام. دارد ازین )کوژنیگل(

 .کند یم آزاد را وندهایپ نیا دوباره )نیپروتئ ۀیتجز( زیپروتئول. ماند یم یباق نخورده دست
 

  مورتیس فرایند ریگور
  
  
  
  
  
  
  

  
اسید لاکتیک در . شود می pH باعث کاهش تشکیل اسید لاکتیک در فرآیند ریگور مورتیس

براي  pH تخلیه شود یاها  در ماهیچه ی که ذخایر گلیکوژنیابد تا زمان می تجمعها  ماهیچه
پس . رسد می در این مرحله تنش به حداکثر. بسیار پایین باشدها  تبدیل گلیکوژن توسط آنزیم

 .یابد می به دلیل تجزیه پروتئین عضلانی دوباره کاهش ،از این
 

 د:نگذار تأثیر میمورتیس ریگور عواملی که بر شدت 

، زیرا گلیکوژن هنوز حساسیت گوشت داردسرد شدن/انجماد سریع اثر منفی بر  •
  .هنوز ناقص است جمود نعشیکامل تجزیه نشده است و فرآیند  طور به

 تواند باعث خستگی، پایین آمدن سطح گلوکز/ می استرس مزمن قبل از کشتار •
این ). < 6,2pH( شود قبل از مرگ می pHر که باعث کاهش کمت شود گلیکوژن

 اسیدیته کمتر آن را فاسدشدنی ،در نتیجه. شود می گوشت خشک، تیره و سفت
  . شود می کمتر مهارها  رشد باکتري - کند می

 طور شود عضلات به می تحریک الکتریکی بلافاصله پس از خونریزي باعث •
 تر سریعگلیکوژن . بخشد می سختی مرگ را سرعت فعال منقبض شود، که روند

 .ودش می مصرف

 ریگور مورتیس

فرآیند . گوشت باید بالغ شود تا نرم شود، یعنی باید کهنه شود
جمود فرآیند . اساس این امر است )سفتی بدن( ریگور مورتیس

کند: در زمان کشتار، گردش خون  می به شرح زیر عمل نعشی
پس متابولیسم به . اکسیژن بیشتري وجود ندارد و شده قطع

یعنی تولید اسید لاکتیک از  ،انرژي تأمینوش دیگري براي ر
گلیکوژن تمام . کند می تغییر ،)هوازي بی متابولیسم( گلیکوژن

ی جمود ماند، یعن شود و عضله در حالت گرفتگی باقی می می
هاي تیره دچار  از ماهیچه تر سریعهاي روشن  ماهیچه. نعشی

از  تر سریعوچک این کار را و عضلات ک. شوند سفتی می
یک تمام در سیر فرآیند بلوغ . دهند می عضلات بزرگ انجام

. شود می منجر به تغییرات کیفیت گوشت ونیست یکسان گله 
گوشتی در ذخایر گلیکوژن، زمان خروج غذا، سطح هاي  جوجه

 )استفاده زیاد از گلیکوژن( و وحشت )هضم کندتر( استرس
 کاهش 5,8به  7گوشت را از  pH ،یکاسید لاکت. تفاوت دارند

تا حد زیادي کیفیت و رنگ گوشت را  موضوع این. دهد می
کافی براي دستیابی به گوشت  pH کاهش. کند می تعیین

بعدي،  ةدر دور. رنگ با بافت مناسب مهم است لطیف و خوش
 کرده اي را تجزیه ماهیچههاي  پروتئینها  در طی بلوغ، آنزیم

هاي  پروتئین. ندنک می و گوشت را دوباره نرم )روتئولیزپ(
همچنین  )کلاژن( ها موجود در بافت همبند اطراف ماهیچه

این . از اسکلت جدا شود راحتی بهشوند تا عضله  می شکسته
 70تا  60( گراد درجۀ سانتی 20تا  15فرآیند در دماي بین 

سفتی پس از سه تا . را دارد عملکردبهترین  )درجۀ فارنهایت
رود و گوشت  می از بین )بدون تحریک الکتریکی( هشت ساعت

  .توان بیشتر فرآوري کرد می را
  
  
 
 
 
 
  
  
  
  
  
  
  

  

 و کند می و دما را فراهم pH همزمان گیري این دستگاه امکان اندازه
بسیار پایین  pH حالت در این. دردنبال ک خوبی بهتوان روند بلوغ را  می

 .است
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  ظرفیت نگهداري آب
)WHC= Water-holding capacity( 

 آب زیادي آزادپخت که در حین را  غیگوشت مر ،کنندگان مصرف
عمد در کشتارگاه  فرض بر این است که آب به. دوست ندارند کند می

یاري از کشورها از جمله در واقع در بس مسئله اما این. اضافه شده است
این مسئله که براینینگ نام دارد . ممنوع است اتحادیۀ اروپاکشورهاي 

 طور به لاشه ،سالم باشد اگر پوست. شود می تقلب محسوب عمدتاً
دلیل اصلی انتشار رطوبت، ظرفیت  .کند نمی معمول آب را جذب

آب در گوشت مرغ  از دست دادن. نگهداري ضعیف آب در گوشت است
یا در حین پخت اتفاق  )در حالت خام( تواند در حین نگهداري می

 .بیفتد

 بر ظرفیت نگهداري آب مؤثرعوامل 

   د:به موارد زیر بستگی دار ظرفیت نگهداري آب
  )نسبت به پروتئین عضله/کلاژن( محتواي پروتئین و کیفیت •
 )pH  =5-5,5( ایزوالکتریک در ۀنقط pH -( بار الکتریکی پروتئین •
و ذوب و  تغییر ساختار پروتئین از طریق اسیدي شدن، انجماد •

  غیره
نگهداري نقش ۀ در آب انداختن گوشت مرغ در مرحل( سفتی غشاها •

  )دارد
 محصولات گوشته شده ب نمک و سایر مواد اضافه •

  
  

 :دارد تأثیردر موارد زیر  ظرفیت نگهداري آب

طول خنک کردن،  کاهش وزن در( راندمان فرآوري گوشت •
  )و غیره وپز پخت

   )بودن و لطافت آبدار( حسیهاي  ویژگی •
یی که با رطوبت اه و پروتئینها  مواد معدنی، ویتامین( غذایی ارزش •

   )روند می از بین
  )شود میها  باکتري رشد رطوبت باعث افزایش افزایش( ماندگاري •
در  ایجاد خونابه( شده انجام بندي بستهظاهر محصولات از  •

 )بندي بسته

 سرعت رشد

 الیافهاي بیشتر، اما  ماهیچه هاي گوشتی با رشد آهسته جوجه
 افزایشهمین موضوع سبب . )هیپرپلازي( تري دارند نازك اي اهیچهم

  . شود می آب ةذخیر ظرفیت
فیبرهاي در تري  کوتاههاي  گوشتی با رشد سریع اغلب سلولهاي  جوجه

 از سوي دیگر،. ددر بدن دارن )هیپرتروفی( عضلانی با قطر بیشتر
و کمتر  کوژنبیشتري دارند، بنابراین ذخایر گلیهاي محلی فعالیت  مرغ
pH دارند يبیشتر و ظرفیت نگهداري آبتر  تیره ۀبالاتر، در نتیجه لاش.  

  

  

  

  
  
  
  

  
  
  
  
  
  
  

  

 در که یعیما. شد یم هیته مرغ گوشت آن در که يآشپز کارگاه ۀجینت
  : )پخت دادن دست از( شد آزاد سازي آماده نیح

 در گرم 45 رشد حداکثر( روزه 59 آزاد تیفعال با مرغ - چپ سمت
  . )روز

  . )روز در گرم 50 رشد حداکثر( روز 49 آهسته رشد با مرغ - مرکز
 مرغ کی. )روز در گرم 60 رشد( روزه 42 یمعمول مرغ - راستسمت 

  .کند یم آزاد يکمتر آب سازي آماده نیح در آهسته رشد با
    

  وپز پختو  قطره تفاوت بین از دست دادن
  
  
  
  
  
  
  
  
 

  
از ساعت  12تا  5غشاهاي سلولی پس از حدود  - آب انداختن گوشت مرغ در حالت خام

تري  زمان طولانی پس از مدت. دهند آب از سلول آزاد شود می شوند و اجازه می ضعیف کشتار
تشدید  زياندا و آب شوند می تخریبعضلانی هاي  همبند بین رشتههاي  بافت )ساعت 12-24(

  .شود می
اي و  ماهیچههاي  یافته ابتدا بافت درجه حرارت افزایش  - وپز پختآب حین  از دست دادن

آب را  ةمیزان وقوع این دو فرآیند ظرفیت کامل ذخیر. کند می سپس بافت همبند را کوچک
  کند می تعیین
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یا بالاتر، نتیجه گوشت  6,3به  7گوشت خیلی کم و آهسته کاهش یابد، از  pHاگر 

DFD یعنی قرمز مایل به بنفش تیره، بسیار سفت و خشک، با یک سطح محکم  ؛است
 . و چسبناك که ظرفیت نگهداري آب بالایی دارد

 

  
  
  
  
  
  
  
  

  

 و کمی مرطوب. pH 5,8یک تکه گوشت مرغ خوب: صورتی، با 

  
 

  
  
  
  
  
  
  
  

تر  یا پایین 5,6به کمتر از  7گوشت خیلی سریع و بیش از حد کاهش یابد، از  pHاگر 
کمرنگ، خاکستري مایل به صورتی،  PSEگوشت . است PSEبرسد، نتیجه گوشت 

   . بسیار نرم و ترشحی است (با ترشح مایع: از دست دادن قطره، از دست دادن پخت)

  pHو  آب ظرفیت نگهداري

 ۀبراي ظرفیت نگهداري خوب آب، مهم است که اسیدیت
. کاهش یافته باشد به اندازة کافیگوشت پس از کشتار 

. در عضلات در زمان کشتار مهم است محتواي گلیکوژن
پس از کشتار، به دلیل تشکیل اسید لاکتیک  ،معمول طور به

 کاهش  5,8به  7گوشت از  pH تدریج به لیکوژن،از ذخایر گ
ساعت  24بعد از  pH نهایی یا pH، به این حالت. یابد می

  نوع مشکل وجود دارد:  دوامکان رخداد . شود می گفته

 ناکافی pH فتا

خود را به دلیل  هاي گوشتی که قبلاً ذخایر گلیکوژن جوجه
، ذخایر گلیکوژن کم در بیش از حدقطع دان  ةاسترس، دور

 فعالیت بیش از حد در هنگام بارگیريو کبد یا  ماهیچه
. کنند تولید میبسیار کمتر اسید لاکتیک اند،  مصرف کرده

و  شود و در نتیجه گوشت تیره می pH این باعث افت ناکافی
 DFD( یابد می افزایش فیت نگهداري آبظر. شود می سفت

]Dark-Firm-Dry[-اي از گوشت  تکه. )خشک-تاریک-مانند
 .شود تمیز نمیچسبد و مانند گوشت معمولی  روي دیوار می

  pH افت بیش از حد

اگر استرس حاد بیش از حد قبل از کشتار وجود داشته 
و در  شدهبه گلوکز  باشد، آدرنالین باعث تبدیل گلیکوژن

 ،نتیجهدر . شود می نهایت منجر به افزایش اسید لاکتیک
در گوشت در حالی که دماي گوشت هنوز  pH افت شدید

هاي  باعث تغییر پروتئین مسئله این. افتد اتفاق می بالاست
 که باعث کاهش ظرفیت نگهداري آب شدهاي  ماهیچه

 مانند( و ساختار نرم پریده رنگگوشت مرطوب،  و شود می
PSE  ]Pale-Soft-Exadation[ داکسوداتی- نرم-کمرنگ( 
درصد رطوبت در  3تا  1 از دست دادنالبته . شود می ایجاد

  .زمان نگهداري گوشت مرغ طبیعی است
  

 
 بعد از مرگ pHتغییرات 

  
  
  
  
  
 

  

کیفیت گوشت  ،پیروي نکند آل ایدهپس از مرگ از منحنی  pHاگر 
 .یابد می کاهش
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  و پوست پر

. کند می یک سد بین بدن و دنیاي بیرون ایجاد پوست
کند و  می به بدن جلوگیريها  از ورود میکروارگانیسم

 آسیبو  آبی کماز بدن در برابر عوامل محیطی مانند 
پوست همچنین عایق و تنظیم دما . دکن می محافظت
پرها بخش مهمی از پوست . کند می را فراهم

یک مرغ . دهند می گوشتی را تشکیلهاي  جوجه
. دنکن دارد که از اپیدرم محافظت می پر 8000حدود 

پرها عملکردهاي دیگري مانند تنظیم حرارت و 
  .دارندرا پرواز ظرفیت تحمل بار براي 

  
  

 تابستان و زمستان 

اگر . کند می پرهاي خوب محافظت از پوست را تضمین
هاي  گوشتی پرهاي کمی داشته باشند، خراشهاي  جوجه

هاي  جوجه. شود می دیده يپوستی و التهابات پوستی بیشتر
تنظیمات دما، تغذیه . گوشتی در زمستان پرهاي بیشتري دارند

. بگذارند تأثیرنند بر روي پر و بال توا می و مدیریت همگی
  .تر خواهند شد براي مثال، با دماي محیط بالاتر، پرها نازك

  
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
 از فولیکول پر رشد پر. مختلفی از جمله اپیدرم و درم تشکیل شده استهاي  از قسمت پوست

بر روي لاشه . است )شده کراتینه( شده یدرم سختپر شامل درجات مختلفی از درم تا اپ. کند می
آنها  هاي گوشتی و زمان حذف توان مشاهده کرد که سن و پرش جوجه می مراحل مختلف پر را

  .کند می را مشخص
  
  
  
  
  
  
  

  

  .را تشخیص دهیدها  توانید ردیف راحتی می به ،گوشتی نگاه کنیدهاي  جوجه ۀاگر به سین

  
  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  
                                   
  
  
  
  

  

  

پرهایی با عملکردهاي مختلف وجود دارد و در جاهایی  که عملاً هیچ پري وجود ندارد،مثل دو طرف سینه  ییها ي که قسمتطور بهکنند،  می پرها به صورت ردیفی روي بدن رشد
  .ي بیشتري وجود داردها فولیکولهستند  تر نرمکه پرها 
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 انواع پر

برخی از آنها را در طی فرآیند  این امر حذف. خاص خود را دارندهاي  ویژگی هر کدام از نظر میزان چسبندگی در پوست. پرها انواع مختلفی دارند 
  .کند می و کندن دشوارتر جوشاندن

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

 یکرک يپرها

 يپرها يدارا یگوشت يها جوجه ن،یا بر علاوه
 يدارا و کوتاه اریبس پرها نیا. هستند یکرک

 کی به را آنها که هستند نرم و میضخ يخارها
 پوشش که یمناطق. کند یم لیتبد مؤثر قیعا
 يشتریب پر يها فولیکول دارند، يتر نرم پر

 یقطع يپرها با گام به گام یکرک يپرها. دارند
 يبرا یککم نیبنابرا و شوند یم نیگزیجا

  .هستند سن نیتخم
 

 لوپلومیف يپرها

 که کنند یم رشد یلوپلومیف نازك و بلند يپرها
 بدن تمام و وندش عیتوز یپوشش يپرها نیب

 کی لوپلومیفي پرها. پوشانندب را جوجۀ گوشتی
 یگوشت يها جوجه يبرا دهی گنالیس عملکرد

 را یپوشش يپرها در اختلال گونه هر تا دارند
 احساس آنها مثال، عنوان به. دهند نشان

  .کنند یم کشش
  

 یپوشش يپرها

 هستند هاپرترین  جیرا یاصل ای یپوشش يپرها
 ییها فیرد با يقو و پذیر انعطاف شفت کی از و
 خارها. اند هشد لیتشک وستهیپ هم به يخارها از
 گریکدی به کوچک قلاب صدها با خود ۀنوب به

 را پیز ینوع بیترک نیا و شوند یم متصل
 شکلبه پرنده  یپوشش يپرها. دهد یم لیشکت

 دم و بال يرو ۀیاول يپرها عمدتاً ودهند  می
  .هستند

  

  

  
  
  
  
  
  

  

پر در مرغ ي ها فولیکول - عادي ۀبرهنه در گل جوجۀ گوشتیک ی
  .برهنه وجود ندارد

  

 مرغ برهنه 

 ه بودکشف شد 1954از یک جهش طبیعی که در سال  پروفسور آویگدور کاهانر
این نژاد بدون پر به گرما حساسیت کمتري  بدون پر شد. ه پرورش مرغموفق ب

ا هنوز بهینه نیست وهو آبدارد و بنابراین براي کشورهاي گرمی که کنترل 
مقدار گوشت سینه بوده و نتایج در چنین مواردي بسیار بهتر . مناسب است

و به نظر  لازم نیست رشد پرهابیشتر است، زیرا نسبتی از پروتئین جیره براي 
توانند با محتواي پروتئین  می بنابراین آنها. شود رسد وارد گوشت سینه می می

گوشتی هاي  شود که جوجه می حتی ادعا. کار کنند خوبی بهکمتر در خوراك 
  .برهنه کیفیت گوشت بهتري دارند
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 یکپارچگی پوست

پوست مهم  آسیباز  براي پیشگیري یکپارچگی خوب پوست
 مانند ،روند راه می روي هم سالنپرندگان در  کهزمانی . است

اي پیدا  اهمیت ویژهاستحکام پوست  ،و تغذیه بارگیريهنگام 
 سرعت به یپوست هاي خراش ،در غیر این صورت. کند می

. شود می ث عفونتباع پوستی آسیبسپس . شوند می ایجاد
در  لاشۀ کاملیا حتی یک موضعی  حذف ،در این حالت

 پارگیباعث  پرکَن هاي  دستگاه. افتد اتفاق میکشتارگاه 
به  آسیبمیزان واقعی . شوند می و ران قفسۀ سینهدر  پوست

که  استحکام پوست توسط کلاژن. قدرت پوست بستگی دارد
کلاژن یک  فیبر. شود می تعیین است، پروتئین فیبريیک 

همچنین در این . کند می ساختار ماتریکس در پوست ایجاد
 فیبرهاي پروتئینی الاستین وجود دارد که کشش را کنترل

  . کند می
خود  ۀپوست همیشه به شکل اولی شود تا الاستین باعث می

کلاژن هاي  یافال نبیجانبی بسیار قوي هاي  شاخه. گردد باز
تأثیر که تحت  است ژنتیکی کند که تا حدودي می ایجاد

و مواد ها  : اسیدهاي آمینه، آنزیمگیرد می تغذیه هم قرار
  .معدنی مانند روي، منگنز و مس

  جنسیت  براساستفاوت 
 )و الاستین کلاژن( تر اما حاوي پروتئین خروس نازك پوست

. نسبت به پوست مرغ است و چربی کمتري دارد بیشتري
از پوست مرغ تر  شود که پوست خروس قوي می این باعث

با . از ران استتر  سینه قوي ۀناحیپوست  همچنین. باشد
یابد، اما  می افزایش سن پرنده، محتواي پروتئین کاهش

، شود تر بزرگهر چه مرغ . شوند میتر  فیبرهاي کلاژن قوي
افزایش  محتواي چربیو  شدهتر  ضخیم زیر پوستبافت 

پاره تر  به همین دلیل است که پوست مرغ راحت. یابد می
در مورد پرندگانی که انرژي زیادي  ویژه بهاین امر . شود می

  .دکن می خود دارند صدق ةدر جیر
  
  

  
  
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
 راه گریکدی يرو خود زیت يها ناخن با واناتیح رایز است، پذیر آسیب تیموقع کی پشت ۀیناح

  .روند یم
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

  
  

 يبرا پرکَن يها انگشت. دارندتري  يقو پوست و شتریب يپرها ،آهسته رشد با یگوشت يها جوجه
  . کند تحمل را افتهی شیافزا يروین که شود میتنظ يا گونه به دیباتر  يقو پوست

  
  
  
 

  

 ساختاريهاي  پروتئین

مانند، قوي و غیرالاستیک  ساختارهاي رشته کلاژن یک پروتئین ساختاري است که
الاستین در . وجود داردها  کلاژن زیاد و الاستین کمی در تاندون. کند می را ایجاد

کند، بنابراین بافت پس از  می الاستین خاصیت ارتجاعی ایجاد. بافت همبند است
نیروي  هدف تاندون انتقال. آورد می دست خود را به ۀشکل اولی سرعت بهتغییرشکل 

 .انقباضات عضلانی هنگام راه رفتن و پرواز است
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  گوشتیهاي  رنگ گوشت جوجه
بسیاري از . گوشتی معمولاً صورتی روشن استهاي  گوشت جوجه 

 پوسترنگ  براساس ترجیحاً خرید خود راهاي  انتخاب کنندگان مصرف
در آسیا و به عنوان مثال، رنگ پوست زرد اغلب . دهند می مرغ قرار

توان از طریق خوراك  می رنگ گوشت مرغ را. است پسندمکزیک مورد 
 .قرار داد تأثیرتحت  )انتخاب نژادها( و همچنین ژنتیک

  :تواند ناشی از موارد زیر باشد می متفاوت رنگ پوست
طبیعی داراي  طور بهبرخی از نژادهاي مرغ . مربوط به نژاد - ارثی .1

زرد،  هاي ایجاد رنگ خود هستند که باعث در پوستیی ها رنگدانه
 گوشتیهاي  اغلب جوجه. شوند می رنگ یا حتی سیاه اي، تیره قهوه

  . نیز دارند رنگیپرهاي  زردرنگ با پوست
و  خوراك هستند و در پوستهاي  رنگدانه. کاروتنوئیدها -  تغذیه .2

 کاروتنوئیدي مانند زانتوفیل ۀنرنگدا. شوند می بافت چربی ذخیره
همچنین . کند می پوست و پاها را زرد )به عنوان مثال از ذرت زرد(

رنگ زرد مایل به نارنجی . وجود دارد نیز در یونجه، پاپریکا و گلوتن
که مزیت آن توانایی  تمصنوعی قابل دستیابی اسهاي  با رنگ
و سفید  تفاوت طعمی بین گوشت مرغ زرد. آن است میزانکنترل 

به  Phaffia rhodozyma قرمزرنگبا افزودن مخمر . وجود ندارد
 آید و با حذف می دسته ب قرمزرنگاي  خوراك مرغ، بافت ماهیچه

تر  ذرت زرد و سایر مواد خام رنگی از خوراك، گوشت سفید
 .شود می

 
 
  

نادر اغلب یک  این بیماري. یرقان ناشی از التهاب کبد - عفونت .3
زرد و زردي  رنگ پوست. است رغداريمشکل گله مربوط به م

 همچنین. کنید می چربی را در برخی از پرندگان گله مشاهده
این ناشی از . است زردرنگبینید که پرنده داراي غشاي مخاطی  می

. شود می صفراوي است که از طریق خون در بدن پخشهاي  رنگدانه
شوند زیرا التهاب  می حذفکامل  طور بهگوشتی هاي  این جوجه

 و اي کلاي، کلستریدیوم، یی مانند سالمونلاها کبد ناشی از باکتري
 بدن توانند سمومی تولید کنند که در سراسر می کمپیلوباکتر

 .شود می پخش جوجۀ گوشتی

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

اي که با  در سمت چپ، جوجه. هاي متفاوت هاي گوشتی با تغذیه ز جوجهانواعی ا
 .ذرت تغذیه شده است

  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

  
  

  

این مرغ در . ها، گوشت و خون، سیاه است ، از جمله ارگان»آیام چمانی«از طریق جهش ژنتیکی، هر قسمت از بدن نژاد مرغ اندونزیایی 
مردم چین و . شود شود و براي مقاصد درمانی استفاده می من در نظر گرفته میی ارد و به عنوان یک طلسم خوشاي د اندونزي جایگاه افسانه

  .ویتنام نیز علاقه دارند که گوشت مرغ سیاه را مصرف کنند
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  رشد استخوان
. سالم داردهاي  ترکیب خوراك نقش مهمی در رشد استخوان

 و Aهاي  ، ویتامینD3 سیم، فسفر، ویتامینکل ترکیباتی مانند
C ین مواد تر مهماز  و مواد معدنی مانند مس، منگنز و روي

این مواد مغذي باید . ها هستند در ساختار استخوان مؤثر
 جذب شوند، بنابراین رشد ضعیف استخوان درستی به

 تواند به دنبال مشکلات گوارشی و اختلالات روده رخ می
نقش دارند، نیز ه سینعضلات  ین، رشد سریععلاوه بر ا. دهد

به همین . زیرا استخوان جوان باید وزن زیادي را تحمل کند
. ستها بیشتر از مرغها  مشکلات پا در خروسکه دلیل است 

رشد خطی را  )فیزیال صفحات اپی( غضروف رشد استخوان
 )ها وسیتکندر( این صفحاتهاي  سلول. کند می فراهم

. سازند می شوند و طول استخوان را می و کلسیفیه تقسیم
 - استخوان. شوند می قطر استخوانباعث رشد ها  استئوبلاست

در  ،نیروهاي مکانیکی زیاد تأثیرتحت که هستند  ییها
دهد تا  می خاص بافت استخوانی اضافی تشکیلهاي  مکان

  .کندتر  آنها را قوي
  
  
  
  

  
  
  
  

 

 ها استخوان شود یم باعث نیا. رسانند یم استخوان به را خون یخون يها رگ از یکم تعداد فقط
 .شوند پذیر آسیب اریبس

  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

 نابالغ واناتیح در استخوان قسمت نیا. شود یم یناش صفحۀ رشد از جوان استخوان یطول رشد
  .است نابالغ و رشد حال در وانیح کی هنوز یگوشت مرغ البته. است پذیر آسیب
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  عمل کن -فکر کن  - نگاه کن 
  

   بینید؟ می در اینجا چه
 .، درست زیر زانو استنی) (درشت این تصویر بخشی از استخوان ساق پا

و یک خط رشد  )بالا( معمولی با ضخامت یک خط مداد صفحۀ رشدیک 
  ).پایین( ضخیم

  
  

 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

  

  

 دهد می استحکام استخوان را نشان صفحۀ رشد

گوشتی را با بررسی هاي  توانید سطح رشد اسکلتی جوجه می شما
هاي  جایی که غضروف با سلولصفحۀ رشد (تشکیل استخوان در اطراف 

بررسی  )شود می شود و معدنی شدن شروع می استخوانی جایگزین
 براي انجام این کار، یک مقطع از قسمت بالاي استخوان ساق پا. کنید

 باید شبیه یک صفحۀ رشد. کنید می زانو ایجاددرست زیر  نی) (درشت
باشد، تر  اگر خط خاکستري عریض .مداد خاکستري نازك باشدخط 
هاي  در آن صورت، سلول. است ناکافی بودن رشد استخوان ۀنشان

استخوانی جوان جایگزین هاي  با سلول به اندازة کافیغضروفی هنوز 
جوجۀ تواند وزن  می عناست که استخوان کمترو این بدان ماند  هنشد

 جوجۀ گوشتیدهد و  می موضعی رخ آسیب. را تحمل کند گوشتی
  .و تمایلی به راه رفتن ندارداست اراي درد د
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  
  

 .انو ایجاد کنیدزیر مفصل ز متر سانتی 3درجه از طریق استخوان، حدود  45 ۀ، یک برش با زاویصفحۀ رشدصحیح  ةبراي مشاهد
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 وزنی هاي  نسبت

متفاوتی دارد که بسته به  هر قسمت از مرغ گوشتی ارزش
تغییر  )ها نوع برش( برش دادن مرغ ةکشور، فصل و نحو

بنابراین، ارزش هر برش و نسبت آن به گوشت مرغ، . کند می
ها نمایانگر  درصدهایی که برش. کند بازده نهایی را تعیین می

. کند هستند، بسته به نژاد، سن و وزن زنده تغییر می آن
 1800- 1750گرمی  2500 شده یک مرغ گوشتیِ ذبح ۀلاش

این . )است %72,5-70کارایی ذبح حدود ( داردوزن گرم 
گرم ران و دسته،  650، گرم فیله 500-450لاشه شامل 

  .شود گرم گوشت دیگر می 500گرم بال و بیش از  170
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  

   کُندرشدو  رشد سریعها بین نژادهاي  تفاوت در نسبت
آنها تفاوت زیادي ندارد، اما تفاوتی در درصد گوشت سینه بین  اگرچه طعم

هاي گوشتی  و جوجه )گرم در روز 50< رشد( کُندرشدهاي گوشتی  جوجه
با  کُندرشدهاي گوشتی  در جوجه. وجود دارد )در روزگرم  60 >رشد( رشد سریع

دهد که  از وزن بدن را گوشت سینه تشکیل می %21-17کیلوگرم،  2,5وزن بازار 
در وزن  رشد سریع جوجۀ گوشتییک . بسته به نرخ رشد و تغذیه متفاوت است

تواند براي  میاین مقدار حتی . گوشت سینه دارد %23-21کیلوگرم،  2,5بدن 
وزن بدن برسد، که بستگی به ترکیب تغذیه  %25هاي گوشتی سنگین به  جوجه

با کاهش پروتئین در  کُندرشدهاي  جوجهدر بنابراین، کاهش سرعت رشد . دارد
  .منجر به کاهش میزان گوشت سینه باارزش خواهد شد رژیم غذایی

میزان بازدهی اقتصادي ، )داروخوراك و ( هاي بالاتر براي پرورش علاوه بر هزینه
این باید از طریق تفاوت در قیمت . کمتر خواهد بود هاي با رشد کندتر در گله
هاي  از آنجا که گوشت سینه در بازارهایی که جوجه. کننده اصلاح شود مصرف
رسند بیشتر مورد علاقه است، این تفاوت در قیمت  به فروش می کُندرشد
این . شود نامتناسبی به گوشت سینه نسبت داده می طور بهلاً کننده معمو مصرف

شود: گوشت  هاي لاشه انجام می کار براي تشویق به مصرف متعادل تمام قسمت
  . ماند کننده باقی می همچنان با همان قیمت براي مصرف تیره

  
  

  

   قطعههر  ارزش
در آسیا، پا بالاترین . )%60حدود ( نهفته است در این مثال، بالاترین ارزش در فیله. در اروپا آورده شده است اي از ساختار ارزش در زیر نمونه 

  .این ارزش در جهان غرب نیز در حال افزایش است. ارزش را دارد
وزن  برحسب  

  زنده%
  گرم 2600وزن با 

  از مرغ گوشتی
  ارزش

  کیلوگرم برحسب
هر  ارزش

  پرنده
  دلار 2,26  دلار 0,87  2600  %100  وزن زنده

  3,11  دلار 1,65  1882  %72,4  )خون و روده ر،وزن زنده منهاي پ( لاشۀ کامل
  0,11  0,75  151  %5,8  جمجمه= اندام احشایی

  0,06  0,10  567  %21,8  کله پاچه= روده، چربی، خون، پا
  1,94  3,75  517  %19,9  )کامل( سینه ۀیلف
  0,37  0,90  406  %15,6  )یکی کامل( پا

  0,39  1,50  263  %10,1  بدون پشت )یک قسمت( ران
  0,17  1,20  143  %5,5  یک قسمت)( ران
  0,13  1,20  109  %4,2  یکی کامل)( بال

  0,01  0,20  73  %2,8  یک قسمت)( بالاي بازو
  0,00  0,20  19  %0,7  ت)یک قسم( پایین بازو

  0,07  0,20  338  %13,0  پشت+ قسمت لگنی
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  مرغ بندي قطعه
پرندگان زنده را به گوشتی سالم و  ۀهدف از کشتار این است که تمام صفات مطلوب موجود در استخوان و ماهیچ

 براي رسیدن. انجام دهد کار را بدون افت کیفیت و کسب حداکثر ارزشتبدیل کند و این  کنندگان مصرفبراي  طعم خوش
  .کنند بندي می قطعه بعضاًو  دور ریختهغیرخوراکی آن را هاي  کنند، قسمت می به این هدف، پرندگان را ذبح
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 گوشتی هاي  جوجه محصولات جانبی

 تولید زیادي گوشتی محصولات جانبیهاي  ، جوجهبه غیر از گوشت
قطعاتی که کمتر براي . کنند که هر کدام کاربرد خاص خود را دارند می

 ها روده و پروونتریکولوس ،مانند ریه، سر ،مصرف انسان مناسب هستند
ها در دماي بیش آن. شود می استفاده )در صورت مجاز( براي خوراك دام

گیرند تا  می تحت عملیات حرارتی قرار گراد درجۀ سانتی 100از 
بیماري  انتقالو از  برونداز بین  ي موجود در آنها میکروارگانیسم

  .شودجلوگیري 
  
  
  
  
  

  
  
  
  
  

  

 در آنها از و دهند یم لیتشک را زنده وزن از درصد 7 حدود پرها
 در رکنندهپ عنوان به و دام خوراك يبرا هیاپ ةماد عنوان به ها، تشک
  .شود یم استفاده یمصنوع يکودها

  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

 یول شده برداشته آن از نهیس ۀلیف که مرغ اسکلت مثال، يبرا
 یتخصص شرکت کی توسط معمولاً گوشت نیا. دارد گوشت يمقدار
 ادجیا کرده چرخ گوشت ینوع ه وشد جدالاشه  از ادیز فشار تحت

 =MRM( یکیمکان صورت به شده یابیباز گوشت آن به که شود یم
Meat Recovered/Reclaimed Mechanically(  نیا. شود یم گفته 

 يها سیسوس و مرغ ناگت همبرگرها، مانند یمحصولات در گوشت
  .شود یم استفاده نکفورترافر

  

  
  

  

  پوست جوجۀ گوشتی
پوست حاوي . هاي گوشتی محصولی باکیفیت است پوست جوجه

است؛ گرم کردن پوست عطر معمولی  )فسفولیپیدها( ترکیبات چرب
زیادي در  3-امگا بهمچنین اسیدهاي چر .هد مرغ کباب می

که مصرف آنها براي افرادي که داراي چربی بالا،  پوست وجود دارد
پوست به . فشار خون یا سطح کلسترول بالا هستند مفید است

دهد و به دلیل  اهایی مانند سوپ میخودي خود طعم زیادي به غذ
    . شود هاي گوشتی بسیار استفاده می اثر چسبندگی آن در فرآورده
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 سن کشتار

گوشتی در کشورهاي مختلف در سنین مختلف هاي  جوجه
گوشتی تا هاي  در بیشتر نقاط جهان جوجه. شوند می کشتار
ا کشورهایی نیز شوند، ام می هفتگی نگهداري 8تا  6سن 

 هفتگی نیز 22یا حتی  10وجود دارند که در آنها تا 
گوشتی فرانسوي لیبل روژ هاي  جوجه. شوند می نگهداري

این مربوط به . شوند می روز یا بیشتر ذبح 96اغلب در سن 
، غذایی ، فرهنگحیوانات، ترجیحات طعم سنت، رفاه

هاي  جوجه ةبنابراین وزن و انداز. است و اقلیم زیرساخت
  .گوشتی نیز بسته به کشور متفاوت است

  
  

  
  
  

  
  
  
  
  
  
  

 ۀگوشت سین. شود می در بازارهاي محلی اندونزي فروخته ی کهمرغ
  .کمی دارد نسبتاً

  
  

  

  

  
  
  
  
  
  

  
  
  
  

  .الرشد داراي درصد بالایی از گوشت سینه هستند نژادهاي سریع
  

  با وزن کشتار تغییر ترکیب لاشه
 کیلوگرم  درصد سینه  درصد قد  درصد ران مرغ  درصد امعا و احشا

71,0  10,2  12,1  20,5  1,8  
71,3  10,2  12,3  20,9  1,8  
71,7  10,2  12,5  21,2  2,0  
72,1  10,2  12,7  21,5  2,2 

72,4  10,2  12,8  21,8  2,4 

72,8  10,2  12,9  22,0  2,8 

73,1  10,2  13,0  22,3  2,8 

73,4  10,2  13,1  22,5  3,0 

73,7  10,2  13,2  22,7  3,2  
74,0  10,2  13,3  22,9  3,4  
74,3  10,2  13,4  23,0  3,6  

هرچه وزن پرندگان بیشتر باشد، . کند می با افزایش وزن، درصد انواع گوشت روي لاشه تغییر
 گوشتی طبیعتاً هاي از طرف دیگر، تولید جوجه. درصد وزن لاشه و گوشت سینه بیشتر است

  .بنابراین یافتن تعادل مناسب ضروري است. بیشتري دارد ۀهزین
  تفاوت وزن کشتار در کشورهاي مختلف

 زمینه پس وزن  منطقه

باشد، کنند که براي یک خانواده کافی  می مرغی را خریداري کنندگان مصرف  )کیلوگرم 2,0-1,1( دهکیلوگرم وزن زن 1,6میانگین   اندونزي
  .یخچال در منازل وجود ندارد ،مناطقۀ چرا که در هم

شود و در  می بندي قطعهدرصد  20تنها . رسد می به فروش کامل طور بهمرغ   کیلوگرم وزن زنده 2,2 -کیلوگرم  1,6  افریقاي جنوبی
  در حال افزایش است سرعت بهشود، اما این درصد  می فروختهها  سوپرمارکت

انیا، اسپ( اروپاي جنوبی
  ، اروپاي شرقی)یونان

کیلوگرم براي  3,0- 2,2کیلوگرم وزن زنده،  2,2- 1,7
  بندي قطعه

به درصد باقیمانده  20. شود می فروختههشتاد درصد مرغ به صورت کامل 
  . شوند می بندي قطعهکه  رسد کردن می مصارف کباب

کیلوگرم براي کات آپ،  2,7- 2,0کیلوگرم وزن زنده،  2,2- 1,8  هلند
  )تر بازده مطلوب( سینه ۀبراي تولید فیلکیلوگرم  3,2- 2,5

حلال، بازار هاي  بیشتر در فروشگاه( شود نمی فروخته لاشۀ کاملعملاً 
  .سینه است ۀتقاضاي اولیه فیل. )یی براي مهاجرانها مرغداران و مغازه

برزیل، تایلند، ایالات 
  متحده آمریکا

کیلوگرم  5,5کیلوگرم وزن زنده، با هدف  3,5 -کیلوگرم 2,8
  وزن زنده در آینده

شوند و  ها منجمد می پاها و بال. براي گوشت سینه است عمدتاًتولید و بازاریابی 
 به قیمت پایین به کشورهاي آفریقایی، آسیاي مرکزي یا به عنوان کمک غذایی

این کشورها دوست دارند از مردم . شوند به مناطق اضطراري فروخته می
  .استخوان غذا بخورند
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 در ایالات متحده آمریکا کننده درك مصرف

  

  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

 چیه نکهیا بر یمبن کنندگان مصرف به واضح یرسان اطلاع يبرا متحده الاتیا از اقدام پوستر
  .شود ینم استفاده یگوشت يها جوجه در یهورمون

  

  
  
  
  
  
  
  

  
 به نجایا در. رندیگ ینم قرار توجه مورد اصلاً ییغذا مواد در هاGMO کشورها، از ياریبس در

    .است شده ذکر بندي بسته يرو صراحت

  کننده درك مصرف
بر اي  کننده بسیار تعیین تأثیرتواند  می کنندگان مصرفادراك 

همیشه  کنندگان مصرفاما . رفتار خرید آنها داشته باشد
منابعی  تأثیرآنها تحت . تصویر درستی از این بخش ندارند

و گاهی اوقات نیز ها  مدنی و رسانه ۀجامعهاي  مانند سازمان
 .هستند )»شهريهاي  افسانه«( از شایعات مداوم مختلف

 حیوانات  رفاه

در شمال غربی  ویژه به( حیوانات در بسیاري از کشورها رفاه
سخ به این تصویر منفی، در پا. در دامپروري نقش دارد )اروپا

به سمت رشد کندتر و اي  هزنجیرهاي  بسیاري از سوپرمارکت
 .اند هروي آوردتر  نژادهاي مرغ قوي

 تزریق آب  

اضافه کردن آب به گوشت مرغ یک اشتباه رایج در بین 
در محصولات تازه قابل  موضوع این. است کنندگان مصرف

در برخی از . استممنوع  اتحادیۀ اروپااجرا نیست و حتی در 
درصد آب با نمک و برخی مواد  15کشورها تزریق تا 

افزودنی . دادن مجاز است به منظور طعم )آب نمک( افزودنی
 . ذکر شود بندي بستهباید روي 

  ها  هورمون 
با ها  کنند که جوجه می فکر کنندگان مصرفاز  بسیاري
پتانسیل . نیست طور نشوند، اما ای می رشد تغذیه هورمون

توان  نمی ژنتیکی با اصلاح نژاد به حد مطلوب رسیده است و
 .آن را بهبود بخشید )رشد( هاي با تجویز هورمون

GMOs )genetically modified organisms(  در
  وجود داردخوراك 

جانداران ( GMOs در بسیاري از کشورها بحث در مورد
- میکرواها  GMO. در خوراك وجود دارد )ژنتیکی ةدش اصلاح

هستند که داراي  )ذرت، سویا، گندم( و گیاهانیها  رگانیسم
به عنوان مثال پروتئین  DNA( خاصی در خود هستندویژگی 

اي  هتعداد فزایند. )ها بیشتر یا مقاومت در برابر برخی بیماري
ایالات این بحث در . خواهند نمی را GMOsدیگر ها  از شرکت

متحده نقش کمتري دارد، زیرا پذیرش اجتماعی در آنجا 
  .بسیار زیاد است

  
  
  
  
 

 

  واقعیت   ادراك
کنند که  می درصد فکر 78

  .طیور اصلاح ژنتیکی شده است
شود  می شدت براي کیفیت گوشت پرورش داده طیور به

 .اند هاما پرندگان از نظر ژنتیکی اصلاح نشد

 کنند هورمون می درصد فکر 77
  .شود می به گوشت طیور اضافه

  .شود نمی رشدي در پرورش طیور استفاده هیچ هورمون

کنند که  می درصد فکر 73
 بیوتیک آنتیگوشت طیور حاوي 

  .است

بنابراین  وجود دارد،ها  بیوتیک آنتیقطع مصرف هاي  دوره
در گوشت وجود اي  هدر زمان کشتار دیگر هیچ باقیماند

ي ها سالدر ها  بیوتیک آنتیعلاوه بر این، استفاده از . ندارد
 .در حال کاهش بوده است سرعت بهاخیر 

کنند که  می درصد فکر 68
گوشتی در قفس هاي  جوجه

  .شوند می نگهداري

قات با گوشتی در طبهاي  در سرتاسر جهان، اکثر جوجه
ممنوع  اتحادیۀ اروپاقفس در . شوند می بستر نگهداري

 .است
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  بیوتیک آنتیمصرف 

 به در طیور بیوتیک آنتیفشار شدیدي براي کاهش مصرف 
هاي باکتریایی مقاوم که تهدیدي براي  دلیل ایجاد گونه

در بسیاري از . ردها و حیوانات هستند، وجود دا سلامت انسان
تنها در صورتی ها  بیوتیک آنتیاستفاده از برخی از  ،کشورها

نظر  مجاز است که واقعاً جایگزینی وجود نداشته باشد و به
به این  این مشکل کنندة ایجادهاي  برسد که باکتري

هاي  جایگزین. حساسیت بالایی دارندخاص هاي  بیوتیک آنتی
مبارزه با ( عبارتند از: اسیدهاي آلی و معدنیها  یکبیوت آنتی

از بین بردن ( ها ، اسانس)مقاوم به اسیدهاي  باکتري
افزودن ( ها ، پروبیوتیک)بد و تقویت اشتهاهاي  باکتري
  بیوتیک ، پري)خوب براي تعادل فلور خوب رودههاي  باکتري

ترکیبات و  )مفید رودههاي  مواد مغذي براي باکتري( ها
 .اهیگی

  رشداي ه محرك 
)AGP= Antibiotic Growth Promotor(  

هاي پایین  هاي خاصی در غلظت بیوتیک آنتیست که ها سال
 لبتها. شوند در خوراك مخلوط می» محرك رشد«به عنوان 
و بسیاري از کشورهاي دیگر مجاز  اتحادیۀ اروپادر این کار 

هاي مفید و  تريباکرشد بر تعادل بین هاي  محرك. نیست
 گوارشِموجود در دستگاه هاي  باکتري. گذارند می تأثیر مضر

دهند و  می احتمال اختلالات گوارشی را کاهش این پرندگان
. شوند می تبدیل بهتر و وزن نهایی بالاترضریب منجر به 

 استفاده از آنها ارزان است و خطرات ناشی از آن را محدود
رشد هاي  ماري محركناشی از بی ومیر مرگ. کند می

اتحادیۀ استاندارد هنوز در تعدادي از کشورهاي خارج از 
  شود می استفاده اروپا

  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
میکروبی در خوراك طیور از ضدرشد هاي  در اروپا، استفاده از محرك

در ایالات متحده آمریکا ممنوع شده  2015از سال   و 2006 سال
آمریکا، کانادا و استرالیا،  ةمتحد ، ایالاتاتحادیۀ اروپادر خارج از . است

باید روي  AGP افزودن. آنها هنوز در بسیاري از کشورها مجاز هستند
  .برچسب خوراك ذکر شود

  
  گوشتی در هلندهاي  در جوجه بیوتیک آنتیتغییرات در مصرف 

  
  
  
  
  
  
  
  

درصد  72در مزارع مرغ گوشتی  2016تا  2009 ةطی دور بیوتیک آنتیدر هلند، استفاده از 
، واکسیناسیون و تغذیه براي تقاضاهاي بیشتري براي مسکن، دامداري، بهداشت. کاهش یافت

  .جلوگیري از بیماري وجود دارد
  
  
  
  
  
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

در اینجا به عنوان یک ابزار بازاریابی  و سایر مواد افزودنیها  استفاده نکردن از هورمون وضوح به
 .شود می مثبت استفاده
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 استفاده کرد و چه نوع؟ بیوتیک آنتیآیا باید از 

 ۀفقط در کشور هلند براي درمان با نسخها  بیوتیک آنتیاستفاده از 
پیش از کشتار  بیوتیک آنتی منع مصرفهاي  دوره. مجاز است دامپزشک

توان  نمی بنابراین گاهی اوقات. بایستی مد نظر قرار بگیردوجود دارد که 

موقع براي کشتار بدون  گوشتی را درمان کرد و آنها را بههاي  جوجه
 بیوتیک آنتیمقادیر هدف براي استفاده از . دنموباقیمانده نگهداري 

براي اي  هرانهمچنین قوانین سختگی. تعیین شده است )مقادیر معیار(
در بسیاري  )داروهاي انتخاب اول، دوم و سوم( بیوتیک آنتیانتخاب نوع 

 .وجود دارد از کشورها

  
  اول زندگی  ۀمیکروبی در هفتضداستفاده از عوامل 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

اول  ۀفقط پس از هفتها  بیوتیک آنتی، منع مصرفهاي  با توجه به دوره. )هلند( اول زندگی استفاده کنید ۀدر هفت بیوتیک آنتیتوانید از  می دهد آیا می اي از فلوچارت که نشان نمونه
  .دویز کرتج بیوتیک آنتیتوان  می حیوانات در خطر است، منحصراً در مواقعی که حیوانات بسیار بیمار هستند و رفاه ؛شوند می زندگی در موارد بسیار نادر استفاده

  

  
  بیوتیک انتخاب نوع آنتی

  تشخیص عفونت باکتریایی
  .هاي آزمایشگاهی و جداسازي باکتري باشد داده براساستشخیص بایستی  •
 . ها ضرورت دارد بیوتیک آنتیصحیح از  ةبیوگرام براي استفاد علاوه بر شرایط گله، تست آنتی •
 موارد ذکرشده در فارم باید گزارش شود •

 
  
  
  
  
  
  
  
  

  

سوم ۀ تا حد امکان از دست ،مقاومت دارویی ۀبا توجه به توسع. تمایز وجود دارد بیوتیک آنتیمختلف هاي  دهد که بین دسته می باکتریایی را نشانهاي  اي از فلوچارت عفونت نمونه
  .دشواستفاده ن



 35 │ . گوشت طیور2

 مواد غذایی ایمنی

مواد  علاوه بر کیفیت خوب خود گوشت مرغ، به ایمنی
گوشت مرغ باید براي . شود می نیز توجه زیادي غذایی
توان  می را ایمنی مواد غذایی. خطر باشد بی کنندگان مصرف

  :به سه جنبه تقسیم کرد
، فیپرونیل، ها عاري از سموم، باقیمانده( ییایمیش ایمنی •

   )نیکاربازین
، ، کمپیلوباکترعاري از سالمونلا( یکروبیم ایمنی •

  )اي کلاي ،لیستریا
 )عاري از استخوان، فلز، شیشه و غیره( کیفیزی ایمنی •

 غذایی مواد ییایمیش ایمنی

به شکل اصلی یا پس از ( بقایاي مواد شیمیایی ،ها باقیمانده
یی که در ها بین انواع مختلف باقیمانده. هستند )تبدیل

  :د داردتفاوت وجو ،گوشت مرغ وجود دارد
 تأثیرتوانند بر سلامت انسان  می داروهایی که - داروها •

  .بگذارند
 ها، کش توان از آفت مینمونه  براي. سموم مضر - سموم •

، فلزات )آفلاتوکسین( سموم قارچی موجود در خوراك
مواد )کسیدکربناآمونیاك، مونو( یسنگین، گازهاي سم ،

. نام برد )مانند فرمالینکننده ( ضدعفونیو  کننده پاك
 عمدتاًمسئولیت جلوگیري از حضور این مواد در گوشت 

  .متعلق به بخش مرغداري است
مواد ناخواسته وارد مکن است م موادي که - ها یندهآلا •

. مواد غذایی شوند بین الودگی سببیا شده  غذایی
هاي  در خاك یا آب ها سالممکن است موادي باشند که 

عبارتند از آنها  از ییها نمونه .بمانندباقی  زیرزمینی
PCB ها )Polychlorinated biphenyl(، لیندان و DDT 

)Dichloro diphenyl trichloroethane( ،و ها نیترات 
مسئول ها  کشاورزان معمولاً در قبال آلاینده. ها، نیتریت
 .نیستند

  مواد غذایی یکروبیم ایمنی

برداري در کشتارگاه، بسیاري از کشورها  علاوه بر نمونه
علاوه . میکروبی دارند و قوانینی براي کاهش آلودگیها  برنامه

بر آن، نگهداري مناسب گوشت براي محدود کردن رشد 
 .هاي مضر پس از کشتار ضروري است باکتري

  فیزیکی مواد غذایی ایمنی

زیادي براي اطمینان از هاي  بررسی ها، در کشتارگاه ویژه به
به عنوان . در گوشت وجود دارد عدم وجود جسم خارجی

هاي استخوان  ایکس براي تشخیص تکه ۀمثال، فلزیاب و اشع
هاي مختلف در یک  گونه مواد خارجی در مکان و هر

  .کشتارگاه وجود دارد

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

  )HACCP )Hazard Analysis Critical Control Points تیاهم

  
  
  
  
  
  
  

  

در . کند یکار م کننده مصرف نانیگوشت و اطم تیفیک يسخت رو ستمیس نیا
 ةریزنجهاي  تمام حلقه قیشدت از طر به یگوشتهاي  از کشورها بخش جوجه ياریبس
هاي  ستمیس قیاز طر وعضمو نیا .تحت نظارت است تیفیک نیتضم يبرا دیتول
 ینقاط کنترل بحران( HACCPو خطرات با استفاده از  شود یمحافظت م تیفیک

  .شوند یم ییشناسا )خطر لیو تحل هیتجز
  

   منع مصرفي ها رعایت صحیح دوره
 MRL هاي قابل خوردن به عنوان حداکثر غلظت مجاز هر ماده در گوشت و ارگان

)maximum residue limit (حد مجاز باقیمانده)( براي داروها . شود شناخته می
، مدت زمانی است که بین منع مصرف ةدور. اي وجود دارد شده هاي انتظار تعیین دوره

 MRL به زیر باقیماندهتوان انتظار داشت مقدار  میو زمانی که  داروآخرین تجویز 
ها در  باقیماندهاي براي شناسایی  هاي ماهانه مقامات نظارتی تست. کاهش یابد

 . دهند گوشت انجام می
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  :فصل سوم
 گوشتیهاي  همزرعۀ جوج

  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

تواند  نمی دهد، اما می تلاش خود را براي حفظ این کیفیت انجامکشتارگاه تمام . مرغدار است ةاساس دستیابی به کیفیت خوب گوشت بر عهد
عدم . کنند می رشد 1950 ۀدههاي  از جوجه تر سریعسه برابر  تقریباًگوشتی هاي  امروز جوجه. شده را بهبود بخشد پرندگان عرضه ۀکیفیت اولی

باکیفیت فقط با مدیریت بهینه  تولید گوشت. کرده است پذیر سیبآمدرن را بسیار  گوشتیِهاي  جوجه ،بدن يها اندام و قلب ،وزن رشد متناسبِ
 .است پذیر امکان

  
  

  
  

 گوشتی از گذشتههاي  جوجهتداول در یک اختلال م

امروزي پرورش هاي  گوشتی از گونههاي  برخی از اختلالات رایج قبلی در جوجه
ت در این وضعی. یک مثال خوب است )(دیسکوندروپلازي تیبیا TD. اند هیافت

هفتگی شروع شده و باعث سفتی، مشکل در راه رفتن،  5تا  3گوشتی از هاي  جوجه
با این  .شود می تبدیل بالا و افزایش تلفاتضریب ضخیم شدن و درد مفاصل زانو، 

  .شده است می در چند سال گذشته بیشتر ایجاد TDکه  رسد می حال، به نظر
  
  

  
  

 یافته رورشگوشتی پۀ جوج تأثیرتحت کیفیت گوشت مرغ 
به عنوان مثال، یک جوجه . است )نژاد تأثیردر واقع تحت (

ي که در طور بهکند،  می مادري پیدا ایمنی مرغ تخم ةدر زرد
جوجۀ . شود می محافظتها  سنین پایین در برابر بیماري

از زرده و  در دوران جنینی مواد مغذي مناسب را گوشتی
  .کند می سفیده دریافت
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 رشد سریع هاي واریته

مورد استفاده در سطح جهانی، هاي  واریتهترین  رایج 
براي نسبت بالاي گوشت سینه، آنها  .هستند هاالرشد سریع

تبدیل کارآمد و همچنین نرخ رشد  ضریب اشتهاي خوب و
شرایط زندگی باید براي بیان . شوند می بالا پرورش داده
  .آنها بهینه باشد پتانسیل ژنتیکی

  
  
  
 

 کُندرشد هاي واریته 

کندتر رشد  - تر است کند قوي می شدر کُنداي که   واریته
روز یا  56اغلب تا ( شود تر نگهداري می کند و طولانی می

دهد تا رشد را  می اجازهها  به بدن و اندامامر این . )بیشتر
  .بهتر مدیریت کنند

  
  
  
  

  
  
  
  
  
  
 

   

Cobb 500 .روز 50-35 کشتار سن.    Ross 308 .روز 50-35 کشتار سن. 

  
  
  
  
  
  
  

 
  - Rowan Ranger  يها ستمیتر،س آهسته رشد يبرا  Hubbard يها هیسو
 .روز 63 کشتار سن حداقل  .هستند محبوب کیارگان و آزاد يکشاورز  

  
  
 

   

 

   

 
 

CobbSasso -  
  .روز 91 کشتار سن حداقل

  

Poulet de Bresse )شده حفاظت یمیقد نژاد کی) فرانسه 
 یآب يپاها .روز 85 کشتار سن حداقل - است فرانسه در

  است مشخص اریبس آنها

The French Label Rouge  حداقل با  
 .روز 110 تا 81 نیب کشتار سن

  

  
  
  
  
  
  
  

  
 خروس از نژادهاي تخمگذار

 ۀچون کشتن جوجگذارند.  گذار تخم نمی هاي نژاد تخم طور طبیعی، خروس به
راي بسیاري از مردم قابل قبول نیست، ابتکاراتی براي پرورش آنها براي نر ب ةیکروز

هفتگی به  17تا  15در سن ها  این خروس. کیلوگرم وجود دارد 7/1کشتار با وزن 
نسبت بدن این حیوانات کاملاً متفاوت است و این نیاز به . رسند می این وزن

زیادي  نسبتاًر به مقدار پرورش مرغ تخمگذا. تغییرات زیادي در کشتارگاه دارد
 نیاز دارد و بنابراین از نظر مصرف آب و ردپاي )تبدیل ناکارآمدضریب ( خوراك

 .براي محیط زیست نامطلوب است  اکسیدکربن دي
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 نیاز به تخصص دارد  کشی جوجه

به  ؛شود می بلافاصله در کیفیت جوجه منعکس کشی جوجهشرایط 
ه بالا بود درآوري جوجهبی به قابلیت دستیا اکثراًکه قبلاً هدف  اي گونه

مورد توجه قرار گرفته اي  هفزایند طور بهها  اکنون کیفیت جوجه است اما
 ریزيِ جوجه. این امر براي کیفیت گوشت اهمیت مستقیم دارد. است

 ةیکروزهاي  گذارد، اما جوجه نمی تأثیرکمتر مستقیماً بر کیفیت گوشت 
یکنواخت  سالم و ۀجوج. د گذاشتخواهنتأثیر ضعیف بر کیفیت گوشت 

 ترجیحاً. براي شروع خوب و تضمین رشد پرندگان ضروري است
براي نتایج خوب . نباید بیشتر از یک هفته سن داشته باشندها  مرغ تخم

باشند، کیفیت جوجه تر  مسن کشی جوجههاي  هر چه تخم ،کشی جوجه
اخت گرما و گردش هوا در انکوباتور براي توزیع یکنو. استتر  پایین

اي وهو آبمدیریت . بسیار مهم است اکسیدکربن دي ۀاکسیژن و تخلی
ها  مرغ تخم ةبه عنوان مثال، در انداز. آسان نیست کشی جوجه
هر چه . )شوند می بزرگ و کوچک مخلوط( یی وجود داردها تفاوت

ها براي  تفاوت اندازه بیشتر باشد، خطر این که بخشی از تخم
 .شود یا خیلی سرد باشد، بیشتر می آوري خیلی گرم جوجه

  
  )بالا یلیخ ریزي جوجه يدما( فیضع يها جوجه

  زرده ةماندیباق يادیز مقدار اغلب •
  بدن آبی کم •
  باز ناف •
  )دیده آسیب( قرمز یخرگوش مفصل •
  قرمز منقار •
  )آسیب لیدل به( پا يها يناهنجار •
  شتریب تیآس •
 )دیسف راه راه/یچوب نهیس( شتریب يها یوپاتیم احتمالاً •

 )نییپا یلیخ ریزي جوجه يدما( فیضع يها جوجه

  است مانده یباق زرده از يادیز مقدار اغلب •
  باز ناف •
 تر  فیضع •
  مرطوب •
  یناکاف رطوبت دادن دست از •
  بازشده يپاها مثال عنوان به ،پا ساق میرمستقیغ يها يناهنجار •

  
  
  
  
  
  

  دماي انکوباسیون

  
  
  

     کیفیت جوجه بر کشی جوجهدماي  تأثیر
  پیغام  دماي انکوباسیون

عامل ایجاد  موضوعاین . است تر کوچکدرصد  40ها تا  قلب جوجه  خیلی گرم
 ها بالاي جنین و همچنین ناهنجاري ومیر مرگهمچنین . است آسیت

هاي کج، پاهاي کوتاه و نقص در وضعیت ساق پا)، چسبنده  (انگشت
  وجود دارد. تر کوچکهاي  و جوجه بودن

میرند و  ها می بسیاري از جنین. آیند ها دیرتر از تخم بیرون می جوجه  خیلی سرد
طور نامنظم  هاي آنها به هاي زیادي وجود دارد زیرا اندام ناهنجاري
  هاي زیادي التهاب ناف دارند. جوجه. کنند رشد می

  خیلی خشک
 )RH (پایین  

تر هستند و در روزهاي  پریده و رنگ تر چککوتر،  ها ضعیف جوجه
  بالایی دارند ومیر مرگاول زندگی میزان 

  خیلی مرطوب
 )RH (بالا  

چسبناکی در  ةشده که تود هاي ضعیف ریزي ضعیف با جنین جوجه
ها کوچک با شکم متورم، کشیده و ناف  جوجه. اطراف منقار دارند
  ضعیف خواهند بود

  
  

  

زهاي مختلف اجازه مربوط به روهاي  به کلاچ
 همزمان بیرون بیاید  طور بهدهیم 

  
  
  
  
  
  
  

و  کشی جوجهطولانی بودن زمان نگهداري براي نتایج 
هاي  حرارت دادن موقت تخم. کیفیت جوجه مضر است

طولانی  نگهداري اثر نامطلوبِ ةطول دور در کشی جوجه
این موضوع مرغ را . دهد می زمان نگهداري را کاهش بودنِ

مرغ هر روز یک تخم . کند می تر طبیعی خود نزدیک به رفتار
گرم ( نشیند ها می گذارد، گهگاه روي تخم در لانه می

در حال خنک ( ماند و در بعضی مواقع از آنها دور می )شود می
  .آیند ها همزمان از تخم بیرون می در نهایت تمام تخم. )شدن
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  کشی جوجه، فرآیند در حال تفریخ تخم
  روز اول 10و 

ممکن . شوند نمی همزمان از تخم خارج طور بههمه ها  جوجه
است بین سی تا پنجاه ساعت تفاوت در نتیجه وجود داشته 

باید پس ها  سپس جوجه. شروع تنوع دارند درباشد، بنابراین 
در  تحت یک سري عملیات، به عنوان مثال ریزي از جوجه

و  شیک جوجه ةدور. قرار گیرند ونقل حملواکسینه شدن و 
 ده روز اول زندگی براي رشد مناسب بدن و سیستم ایمنی

و  کشی جوجه ةبه یاد داشته باشید که دور. بسیار مهم است
در مجموع نیمی از کل طول  ریزي اول پس از جوجه ۀهفت

توسعه  خوبی بهکه اي  هجوج! گوشتی استهاي  عمر جوجه
تر پذیر و انعطافتر  یافته باشد، در مراحل بعدي زندگی قوي

و بیشتر است احتمال بهبودي آن از عفونت . خواهد بود
براي کیفیت گوشت  در نهایت،. رشد خواهد کرد تر سریع

  .مفید است
  
  
  

  

  

  

  
  

  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  

  

  
داراي گیرند،  قرار میغذا، آب و نور  معرض آب، فوراً در در هچري هایی که  جوجه

 بیکنواختی اغل. ومیر آنها کمتر است مرگ تبدیل خوراك بهتري هستند و میزان
در بالا، سیستمی که در آن . بهتر است و این براي کیفیت نهایی گوشت اهمیت دارد

هاي  ایند و در پایین، سیستمی که جوجه ها در مرغداري از تخم بیرون می جوجه
  . گیرند شده فوراً غذا می ریزي جوجه تازه

  

  هستند ریزي کلات جوجهمش دهندة نشانیی که ها ناهنجاري
  
  
  
  
  

  

  باز ناف با يها جوجه      یآب کم ۀعارض يدارا يها جوجه      چسبنده يها جوجه
 

   

   
 

  
  

  
  فیضع يها جوجه      افتهین توسعه ،پریده رنگ کوچک، يها جوجه    سفت ةزرد ةماندیباق با متورم شکم
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 بستر و کیفیت گوشت

بستر . شوند می يبستر نگهدارهاي  گوشتی در سیستمهاي  اکثر جوجه
 سوختگی و درماتیت کف پا زباله،تواند مرطوب شود و باعث ایجاد  می

کیفیت پایین بستر به معناي نفوذ آمونیاك، اسید و رطوبت همراه . شود
گوشتی به اختلالات گوارشی هاي  از ابتلاي جوجه. با گرما است

کیفیت پایین بستر را  زیرا فضولات مرطوب خطر ،جلوگیري کنید
بستر بسیار کم به معناي سطح سختی است که ممکن . دهد می افزایش

بستر در این  ةبهترین ماد نرادۀ تراش. شود است منجر به تاول سینه
  .زمینه است

  
  
  
  

  
  به عنوان بستر کاه

  
  
  
  
  

  

بنابراین بستر مرطوب  ،کند رطوبت کمی جذب می کاه
توانند در  باکتریایی میهاي  کوکسیدیوز و عفونت. ماند می

تخمیر در بستر . ایجاد شوند تر سریعاین شرایط مرطوب 
تواند منجر به زباله، سوختگی آمونیاکی و  همچنین می

  .درماتیت کف پا شود

  
  
  
  
  
  
  
  

  
. دارد خشک ةماد ٪40ضعیف کمتر از  بستر. ک پاها داردو تمایل کمتري به نرم شدن و تحری )خشک ةمحتوي ماد %۶۰>( خوب، خاکی است که خشک است بستر
 بسترندارد، زیرا پوشش با کاه بلند فقط در بهترین حالت یک نوع فرش روي کاربردي  اینجا در تازه کاه کردن اضافه. شود می ولاي گل حالت به تبدیل مرطوب بستر
  .جدید به این مناطق اعمال کنید بسترو  کرده حذفهستند را  شده مرطوب و سفت بسترنقاطی که داراي . دار ایجاد خواهد کرد لجن

  
  مقایسه بین انواع بستر

  
  
  
  
  

  

  اره خاك  کاه گندم  چوبهاي  تراشه  کتان خردشده  افتابگردان ۀپوست  پیت ماس
  ظرفیت جذب رطوبت

+++  
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-  
  ظرفیت جذب رطوبت

+  
  ظرفیت جذب رطوبت

++  
  ظرفیت جذب رطوبت

++  
  ظرفیت جذب رطوبت
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